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Technik hotelarstwa
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SYMBOL

ZAWODU TECHNIK HOTELARSTWA

402422

OPIS ZAWODU

Uczac sie zawodu technik hotelarstwa nabywa sie umiejetnosci zwigzanych z organizacjg, swiadczeniem ustug noclegowych
i gastronomicznych oraz innych ustug potgczonych z pobytem goscia w obiekcie hotelarskim. Zdobyte umiejetnosci
pozwalajg na sprawne ustalenie zestawu oferowanych ustug hotelarskich, sposobu ich Swiadczenia oraz opracowanie polityki

KWALIFIKACJE handlowe;.
WYODREBNIONE KSZTALCONE UMIEJETNOSCI
W ZAWODZIE |

———— Tachnik hotelarstwa potrafi:

HGT.03. Obstuga gosci
w obiekcie swiadczgcym

klasyfikowac obiekty hotelarskie i noclegowe oraz ustugi hotelarskie;

ustugi hotelarskie = wykonywac prace zwigzane z utrzymaniem czystosci i porzgdku w jednostkach mieszkalnych;
HGT.06. Realizacja ustug = przygotowywac sniadania hotelowe i SwiadczyC¢ room service na zamowienie goscia,
W recepcji = obstugiwac seminaria/konferencje w obiekcie swiadczgcym ustugi hotelarskie;

= realizowac zamowienie goscia na ustugi dodatkowe;,

= przygotowywac oferty hotelowe zgodnie z potrzebami gosci;

= dokonywac rezerwacji ustug hotelarskich, wykorzystujgc systemy rezerwacyjne, obstugiwac gosci w recepciji;
= rozliczac¢ koszty pobytu gosci zgodnie z procedurami w obiekcie Swiadczgcym ustugi hotelarski;

= stosowac w pracy zasady kultury i etyki oraz komunikacji interpersonalne;.

MOZLIWOSCI ZATRUDNIENIA

. _________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|]
Absolwent szkoty moze znalez¢ zatrudnienie we wszystkich typach hoteli.
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Technik przetworstwa
mleczarskiego
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SYMBOL

ZAWODU TECHNIK PRZETWORSTWA MLECZARSKIEGO

314402

OPIS ZAWODU

Technik przetworstwa mleczarskiego zajmuje sie organizacjg procesu wytwarzania wyrobow mleczarskich, ich produkcjg
I magazynowaniem przy uzyciu maszyn i urzadzen. w procesie ksztatcenia zdobywa niezbedng wiedze z zakresu wtasciwej
oceny jakosciowej wyrobdw, sporzgdzania nowych receptur oraz modyfikowania juz istniejgcych.

KWALIFIKACJE KSZTALCONE UMIEJETNOSCI

W ZAWODZIE Technik przetwoérstwa mleczarskiego potrafi:

_____________________________________________|
SPC.02. Produkcja wyrobow = dobierac i przygotowywac surowce, dodatki do zywnosci i materiaty pomocnicze do produkcji wyrobow mleczarskich;,
spozywczych z = planowac, przygotowywac i prowadzi¢ produkcje wyrobow mleczarskich zgodnie z przepisami prawa dotyczgcymi
wykorzystaniem maszyn produkcji wyrobow spozywczych;
| urzadzen = obstugiwa¢ maszyny i urzadzenia, srodki transportu wewnetrznego, aparature kontrolno-pomiarowg, stosowane
SPC.06. Organizacja w produkcji wyrobow spozywczych;
i nadzorowanie produkcji = monitorowac i podejmowac dziatania korygujgce w procesie produkcji wyroboéw mleczarskich pod katem zgodnosci
wyrobow mleczarskich z systemami zarzgdzania jakosScig;

= postugiwac sie dokumentacjg techniczno-technologiczng i normami w produkcji wyrobow spozywczych;

= wykonywac¢ badania fizykochemiczne surowcow, dodatkéw do zywnosci, materiatbw pomocniczych, potproduktow
I wyrobow mleczarskich;

» planowac zagospodarowanie produktéw ubocznych i odpaddw poprodukeyjnych przemystu mleczarskiego.

MOZLIWOSCI ZATRUDNIENIA

Technik przetworstwa mleczarskiego moze podjgc prace w przedsiebiorstwie zajmujgcym sie przetworstwem, produkcjg lub
dystrybucjg produktéw mleczarskich.
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Technik technologii zywnosci
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SYMBOL

JAWODU TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI

314403

OPIS ZAWODU

Technik technologii zywnosci pozna tajniki produkcji artykutéw spozywczych, dowie sie jak planowac, organizowac¢ oraz
nadzorowacC proces ich wytwarzania. Zdobedzie niezbedng wiedze z zakresu wtasciwe] oceny jakosciowe] wyrobow,
sporzgdzania nowych receptur oraz modyfikowania juz istniejgcych. Nauczy sie jak opracowywac¢ odpowiednie normy

KWALIFIKACJE i procedury dotyczgce wprowadzania poszczegdlnych produktéw na rynek, a takze jak tworzy¢ dokumentacije, dzieki ktorej
WYODREBNIONE dany produkt bedzie mozna eksportowac do innych krajow.
W ZAWODZIE KSZTALCONE UMIEJETNOSCI
I — |
Do wyboru jedna Technik technologii zywnosci potrafi:
z ponizszych kwalifikaciji:
SPC.01. Produkcja = wytwarzac¢ wyroby cukiernicze, piekarski, wedliniarskie;
wyrobéw cukiericzych = opracowywac receptury zywnosciowe,

= wykorzystac nowoczesne i tradycyjne techniki i technologie produkcji zywnosci;

SPC-OQI- ProdukCJa = planowac i nadzorowac procesy produkcji zywnosci;

wyrobow spozyvvczych » prowadzi¢ badania i proby przy wdrazaniu nowych artykutow spozywczych;

Z wykorzystaniem maszyn = zastosowac jezyk obcy zawodowy;

| urzadzen = stosowac w pracy zasady kultury i etyki oraz komunikagji interpersonalne;j.

SPC.03. Produkcja MOZLIWOSCI ZATRUDNIENIA

wyrobow piekarskich |
SPC.04. Produkgja Jako technik technologii zywnosci bedziesz mogt podjg¢ prace w przedsiebiorstwie zajmujgcym sie przetworstwem,
przetwordw miesnych produkcjg lub dystrybucjg produktow spozywczych, laboratorium dokonujgcym analizy i oceny zywnosci.

I ttuszczowych

oraz obowigzkowa:

SPC.07. Organizacja
i nadzorowanie produkcji
wyrobow spozywczych
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Technik zywienia 1 ustug
gastronomicznych
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SYMBOL

P TECHNIK ZYWIENIA i USLUG GASTRONOMICZNYCH

343404

OPIS ZAWODU

Technik zywienia i ustug gastronomicznych jest zawodem zwigzanym z planowaniem i organizacjg zywienia w zaktadach
zywienia. Uczniowie uczg sie urzgdzac zaktady gastronomiczne, gospodarstwo domowe, umiejetnie sporzgdzac potrawy
zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, estetycznego ich podania i prawidtowej obstugi konsumenta.

KWALIFIKACJE KSZTALCONE UMIEJETNOSCI

W ZAWODZIE Technik zywienia i ustug gastronomicznych potrafi:
|
HGT.02. Przygotowanie = sporzadzac receptury i kalkulacje potraw i napojow;
i wydawanie dan = stosowaC sprzet i aparature kontrolno-pomiarowg oraz urzadzenia do przechowywania zywnosci w zaktadzie

HGT.12. Organizacja zywienia gastronomicznym, . o ,
i ustug gastronomicznych = kontrolowac procesy w produkcji gastronomicznej i je dokumentowac;

planowac produkcje gastronomiczng i oblicza¢ zapotrzebowanie na surowce i potprodukty;
= sporzgdzac rozliczenia finansowe produkcji i sprzedazy ustug gastronomicznych i cateringowych;
= sporzgdzac karty menu z uwzglednieniem informacji dotyczgcych wartosci odzywczej potraw, alergendw i cen;
= zastosowac i oceniac¢ dziatania zwigzane z promocjg ustug gastronomicznych i cateringowych;
= stosowac w pracy zasady kultury i etyki oraz komunikacji interpersonalne;.

MOZLIWOSCI ZATRUDNIENIA

Absolwent szkoty moze znalez¢ zatrudnienie we wszystkich typach zaktadow gastronomicznych: restauracjach, barach,
kawiarniach, stotowkach, domach opieki, itp. oraz prowadzi¢ wtasng dziatalnos¢ gospodarcza.
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Branzowa Szkota I stopnia nr 8
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Cukiernik
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SYMBOL

ZAWODU CUKIERNIK

751201

OPIS ZAWODU

Cukiernik wykonuje czynnosci produkcyjno-technologiczne zwigzane ze sporzgdzaniem potproduktow i wyrobow
cukierniczych oraz ich dekorowaniem. W trakcie edukacji zostanie przygotowany do bezpiecznego uzytkowania maszyn
I urzgdzen w toku produkcji oraz prowadzenia racjonalnej gospodarki magazynowej surowcow, potproduktow cukierniczych

KWALIFIKACJE i wyrobow gotowych. Podczas wykonywania zadan zawodowych musi przestrzegaé przepisow bezpieczenstwa i higieny
WYODREBNIONE pracy, ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska.
W ZAWODZIE KSZTALCONE UMIEJETNOSCI

-, ]
SPC.01. Produkcja wyrobow Cukiernik potrafi:
cukierniczych

= dobiera¢ i przygotowywacC surowce, potprodukty, dodatki i materiaty pomocnicze do procesu produkcji wyrobow
cukierniczych oraz oceniac ich jakosc;

= stosowac receptury cukiernicze w procesie produkcji wyrobow cukierniczych;

= produkowac wyroby cukiernicze zgodnie z zaplanowanym procesem technologicznym, przepisami prawa oraz systemami
zapewniania bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci;

= dekorowac wyroby cukiernicze;

= uzytkowac stanowisko pracy zgodnie z przepisami bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej, ochrony
srodowiska i wymaganiami ergonomii;

= przestrzegac przepisOw prawa zywnosciowego, procedur zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci.

MOZLIWOSCI ZATRUDNIENIA

. _________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|]

Cukiernik znajdzie zatrudnienie w zaktadach przemystowych i rzemiesiniczych wytwarzajgcych wyroby cukiernicze, moze
rowniez zajmowac sie sporzgdzaniem ciast w dziatach cukierniczych restauracji, punktow gastronomicznych i obiektow
hotelarskich.
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SYMBOL

ZAWODU KUCHARZ

512001

OPIS ZAWODU

Podstawowymi zadaniami kucharza sg produkcja oraz ekspedycja potraw i napojow. Kucharz sporzgdza rozne potrawy
z surowcow roslinnych i zwierzecych, wyroby ciastkarskie, desery oraz napoje z zastosowaniem narzedzi, maszyn i urzgdzen
w zaktadach gastronomicznych. Wykonujgc swoje zadania zawodowe, dba o jakos¢ sporzgdzanych potraw i napojow,

KWALIFIKACJE Przestrzega takze zasad racjonalnego zywienia.
WYODREBNIONE KSZTALCONE UMIEJETNOSCI
W ZAWODZIE |

_____________________________________________| KUCharZ potraﬂi
HGT.02. Przygotowanie
| wydawanie dan = przechowywaé zywnosé w warunkach zapewniajacych jej trwatos¢ i identyfikowaé zmiany zachodzace w magazynowanej
Zywnosci;
= dokonaC oceny towaroznawczej/organoleptycznej surowcow, potproduktow i wyrobow gotowych stosowanych
w gastronomii, dobiera¢ maszyny, urzadzenia i drobny sprzet stosowany w gastronomii,
= dobierac surowce, ttuszcze oraz przyprawy roslinne do przygotowania potraw i napojow;
= planowac proces technologiczny sporzgdzania potraw i napojow zgodnie z recepturami;
= przygotowac i wykonczyc¢ potrawy, napoje i desery, stosujgc rozne metody i techniki procesu technologicznego;
= przestrzegac procedur zarzgdzania jakoscig;
= klasyfikowac i okreslac role sktadnikow pokarmowych zawartych w zywnosci;
= planowac i modyfikowac jadtospisy zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia;
= serwowac potrawy i napoje, dobierajgc zastawe stotowag, sprzet i urzagdzenia.
MOZLIWOSCI ZATRUDNIENIA
. _________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|]

Miejscem pracy kucharza sg zaktady gastronomiczne typu otwartego i zamknietego, w tym restauracje hotelowe,
gastronomia sieciowa, firmy cateringowe oraz przedsiebiorstwa zajmujgce sie przygotowywaniem, produkcjg wyrobow
I potproduktow kulinarnych.
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Piekarz
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SYMBOL

ZAWODU PIEKARZ

512001

OPIS ZAWODU

Piekarz wytwarza wyroby piekarskie zgodnie z recepturg, ocenia przydatnos¢ surowcow, magazynuje surowce, wytwarza
wyroby piekarskie z zastosowaniem narzedzi, maszyn i urzgdzen, ocenia pieczywo, przygotowuje pieczywo do dystrybucji
oraz prowadzi dokumentacje produkcyjng w zaktadach piekarskich. W zawodzie piekarz szczegolnie wazna jest zdolnos¢ do

KWALIFIKACJE wykonywania oceny organoleptycznej surowcow, potproduktow i wyrobéw gotowych, sprawnosc fizyczna, skrupulatnosc,
WYODREBNIONE doktadnosc i zdolnos¢ do koncentracii.
W ZAWODZIE KSZTALCONE UMIEJETNOSCI

- ]
SPC.03. Produkcja wyrobow Piekarz potrafi:
piekarskich

= oceniac jakosc¢ surowcow piekarskich, potproduktow, dodatkéw do zywnosci i materiatdw pomocniczych;,

= postugiwac sie recepturami piekarskimi;

= przygotowac surowce, dodatki do zywnosci oraz materiaty pomocnicze do produkcji ciasta pszennego, zytniego,
mieszanego, specjalnego i dietetycznego;

= sporzagdzac ciasta do produkcji wyrobow piekarskich pszennych, zytnich i mieszanych, specjalnych i dietetycznych;,

= dzieli¢c i formowac kesy ciasta na wyroby piekarskie;

= oceniac stopien rozrostu kesow ciasta;

= prowadzi¢ wypiek pieczywa;

= oceniac jakos¢ wyrobow piekarskich, przygotowac wyroby piekarskie do dystrybucii;

= obstugiwac maszyny i urzgdzenia do produkcji wyrobow piekarskich;

= przestrzegac procedur zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zdrowotnym zywnosci.

MOZLIWOSCI ZATRUDNIENIA

Piekarz znajdzie zatrudnienie w zaktadach przemystowych i rzemieslniczych wytwarzajgcych wyroby piekarskie. Moze
rowniez zajmowac sie produkcjg pieczywa w restauracjach, punktach gastronomicznych i obiektach hotelarskich.
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Przetworca miesa
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SYMBOL

200U PRZETWORCA MIESA

512001

OPIS ZAWODU

Przetworca miesa wykonuje czynnosci produkcyjno-technologiczne zwigzane z rozbiorem miesa, jego magazynowaniem
i przygotowywaniem do dystrybucji oraz zwigzane z produkcjg przetworow miesnych i ttuszczowych. W zawodzie przetworca
miesa szczegdlnie wazna jest starannosé, precyzyjnosc i sprawnos¢ sensomotoryczna (zmyst, smak i wrazliwos¢ wechowa),

KWALIFIKACJE ktére sg niezbedne przy ocenie organoleptycznej produkowanych wyrobdw.
WYODREBNIONE KSZTALCONE UMIEJETNOSCI
W ZAWODZIE |

—— PrzetwOrca miesa potrafi:
SPC.04. Produkcja
przetworéw migsnych = dobierac i przygotowywac surowce, potprodukty, dodatki i materiaty pomocnicze do procesu produkcji wyrobow miesnych
| ttuszczowych i tluszczowych oraz oceniaé ich jakosé;
= stosowac normy, instrukcje i receptury w procesie produkcji wyrobow miesnych i ttuszczowych;
= produkowac wyroby miesne i ttuszczowe zgodnie z zaplanowanym procesem technologicznym, przepisami prawa oraz
systemami zapewniania bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci, GMP;
= uzytkowac maszyny, urzadzenia, sprzet pomocniczy i aparature kontrolno-pomiarowg zgodnie z instrukcjg obstugi;
* magazynowac surowce, potprodukty i wyroby gotowe, przestrzegajgc warunkow przechowywania;
= przygotowywac mieso i wedliny do konfekcjonowania i dystrybucji.

MOZLIWOSCI ZATRUDNIENIA

Przetwodrca miesa moze pojgC prace w zaktadach przemystowych oraz rzemieslniczych, wytwarzajgcych wyroby miesne
i ttuszczowe. Przetwdrca miesa moze zajmowac sie takze rozbiorem elementow pottusz zwierzat rzeznych, produkcjg wedlin
i wyrobow garmazeryjnych oraz przygotowywaniem ich do dystrybucji w supermarketach w dziale miesnym.
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Infrastruktura

Zespot Szkof Przemysiu Spozywczego w Poznaniu, ul. Warzywna 19
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Pracownia cukierniczo-
piekarska
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Pracownia wedliniarska
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Pracownia gastronomiczna
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Sklep z wyrobami miesnymi
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Sklep z wyrobami cukierniczo-
piekarskimi
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Pracownie komputerowe
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Biblioteka 1 centrum
multimedialne
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Sala gimnastyczna
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Mata sala gimnastyczna

Zespot Szkot Przemystu Spozywczego w Poznaniu 2020



Silownia
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Boisko szkolne
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Warsztaty w Katedrze
Biotechnologii
Uniwersytetu Przyrodniczego
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Zajecia laboratoryjne w Katedrze

Towaroznawstwa
Uniwersytetu Ekonomicznego
a T
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Produkty certyfikowane

Kielbasa biata

., Rogal |
Swietomarcinski
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Olimpiady, Turnieje, Konkursy
Organizowane
przez

Zespol Szkot Przemystu Spozywceczego w Poznaniu, ul. Warzywna 19
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Ogolnopolska Olimpiada
Wiedzy o Zywnoscl
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Ogolnopolski Turniej Piekarski
1m. Anny Butki
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Ogolnopolski Turniej Cukierniczy
1m. Wojciecha Kandulskiego
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Ogolnopolski Turnie;
Przetworstwa Miesa
Im. Iwony Mossakowskiej

S
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Konkursy kulinarne
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Warsztaty kulinarne
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Szef dla Mlodych Talentow
Makro
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Gotowanie z Hortexem
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Konkurs na stoty
okolicznosciowe
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Konkurs na swigteczne mazurki,
plerniki oraz rogale
Swietomarcinskie
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Mistrzostwa Mtodych
Kucharzy Makro
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Mistrzostwa Polski Uczniow Szkol
Cukierniczych Expo Sweet
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Szkolny Dzien Kariery

Absolwent ZSPS
Wojciech Bartczak
Zwyciezca polskiej edycji
Hell's Kitchen

Zespot Szkot Przemystu Spozywczego w Poznaniu 2020



Pokazy prowadzone przez
Stowarzyszenie Barmanow
Polskich
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Praktyki zagraniczne
Wtlochy & Hiszpania & Niemcy

-
I

Czterotygodniowe praktyki
zagraniczne w ramach
projektu ,Europa na talerzu
— miedzynarodowe staze
zawodowe szansg dla
uczniow szkoty.”
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Dzien Hotelarza
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Dzien Kucharza
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Dzien Jezykow Obcych
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Dzien Sportu
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Na zajeciach w ZSPS zawsze
jest ciekawie...

——
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..1 smacznie
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Zapraszamy!
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