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Petna i bezbtedna rekonstrukcja spisow absolwentéw oraz dawniej zatrudnionych
nauczycieli to zadanie nietatwe, gdyz dokonywane na podstawie dokumentéw
archiwalnych obejmujacych okres 70-lecia. Dlatego uprzejmie prosimy czytelnikéw
o zgtaszanie dostrzezonych w druku ewentualnych nieScisto$ci lub uzupeinianie
brakujacych informacji.



Drodzy Panstwo,

Z glebokim wzruszeniem pragne rozpocza¢ obchody jubileuszu 70-lecia Zespotu Szkot
Przemystu Spozywczego w Poznaniu.
Zespét Szkét  Przemystu  Spozywczego im. Jana i Jedrzeja  Sniadeckich
w Poznaniu to szkota ksztatcgca mtodych rzemieslnikéw, pracownikéw przemystu spozywczego,
gastronomii i hotelarstwa. Swa oferte wielokrotnie modyfikowata, dostosowujac ja do potrzeb
regionu, przemystu i zmiennych oczekiwan konsumentow.

Obecnie proponujemy uczniom nauke w trybie dziennym w:

° Technikum Przemystu Spozywczego, ksztalcac ich w zawodach: technik
technologii Zywno$ci, technik hotelarstwa, technik przetwoérstwa mleczarskiego,
technik zywienia i ustug gastronomicznych,

° Branzowa Szkota I stopnia nr 8, ksztalcac w zawodach: cukiernik, piekarz, kucharz
i przetworca miesa.

Jednoczes$nie umozliwiamy absolwentom podnoszenie kwalifikacji w Branzowej Szkole Il stopnia
nr 2, gdzie w trybie zaocznym zdobywaja zawdéd technik technologii Zywnos$ci lub technik
zywienia i ustug gastronomicznych.

Dzieki statej wspdtpracy placowki z rzemie$lnikami Wielkopolski przygotowanie
zawodowe uczniow odbywa sie w zaktadach pracy oraz w $wietnie wyposazonych szkolnych
pracowniach technologicznych pod opieka nauczycieli praktycznej nauki zawodu i mistrzéw. Nasi
uczniowie maja mozliwos¢ odbycia praktyki zawodowej w zaktadach przemystu spozywczego
na terenie catej Wielkopolski oraz w renomowanych hotelach, takich jak: Sheraton, Polonez,
Andersia, Mercure.

JesteSmy jedng z najwiekszych szké6t zawodowych w Poznaniu i jako jedyni ksztalcimy
technika technologii Zywnosci i technika przetwdérstwa mleczarskiego

Zesp6t Szkot Przemystu Spozywcezego wraz z uczelniami poznaniskimi w Poznaniu
od 24 lat organizuje Ogdlnopolska Olimpiade Wiedzy o Zywnosci, w ktérej uczestnicza mtodzi
ludzie z catej Polski, walczac o zwolnienie z czeSci pisemnej egzaminu potwierdzajacego
ich kwalifikacje zawodowe oraz o indeksy na wyzsze uczelnie. Wielu uczniéw naszej szkoty
dzieki udziatlowi w Ogélnopolskiej Olimpiadzie Wiedzy o Zywnoéci podjeto dalszg nauke
i studiuje na kierunkach rozwijajacych ich zainteresowania Zzywno$cia i przemystem spozywczym,
gtownie na Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu. Jednocze$nie Zespét Szkét Przemystu
Spozywczego promujac polskie rzemiosto wraz z Wielkopolska 1zbg Rzemieslnicza, organizuje
turnieje branzowe: Ogo6lnopolski Turniej Cukierniczy im. Wojciecha Kandulskiego, Ogdlnopolski
Turniej Piekarski im. Anny Butki, Ogoélnopolski Turniej Przetwoérstwa Miesa im. Iwony
Mossakowskiej oraz Ogélnopolski Turniej Kucharski. Uczestnicy tych turniejéw zdobywaja cenne
nagrody oraz uzyskujg zwolnienie z czeSci pisemnej egzaminu potwierdzajgcego ich kwalifikacje
zawodowe. Laureaci i finaliSci turniejow sg cenionymi pracownikami i fachowcami w zawodzie,
chetnie zatrudnianymi w branzy spozywczej. Mozemy poszczycié¢ sie Mistrzami Swiata Mtodych
Cukiernikow.

Profesjonalnie i nowocze$nie wyposazone pracownie technologiczne pozwolity
na powotanie naszej szkoty przez Centralg Komisje Egzaminacyjng na osrodek egzaminacyjny
w zawodzie cukiernik i piekarz dla catej Wielkopolski. Wieloletnia wspéipraca szkoty z CKE i OKE
$wiadczy o jej dobrym poziomie nauczania zawodowego i ogblnego.

Dzieki uczestnictwu w projekcie Europa na talerzu i uzyskaniu funduszy
z Europejskiego Funduszu Spotecznego, uczniowie naszej szkolty odbywaja miedzynarodowe
praktyki zawodowe w Berlinie, Bolonii, Saragosie i Fuerteventurze. Te praktyki przyczynity sie do
podwyzszenia kompetencji zawodowych uczniéw i rozwoju wspotpracy miedzy placowkami
edukacyjnymi krajow cztonkowskich Unii Europejskie;j.

JesteSmy szkola chetnie uczestniczaca w projektach, ktoére poszerzaja wiedze
i umiejetnosci naszych uczniow. W ramach zaje¢ realizujacych zatozenia projektéw uczniowie
nabywajg nowe, praktyczne umiejetnos$ci, szczeg6lnie z zakresu nawigzywania kontaktéw



i wykorzystania jezykéw obcych oraz z przedsiebiorczos$ci. Maja mozliwosé sprawdzenia sie,
tworzgc na przyktad wlasne firmy.

Przez te 70 lat w szkole zmienito sie duzo: uczniowie, nauczyciele, a nawet profile
ksztatcenia. Jedno nie zmienito sie na pewno - wspaniata atmosfera. Nadal jesteSmy szkotg
stawiajaca na mtodziez, ktéra pragnie zdoby¢ wiedze i umiejetnosci od najlepszej kadry
pedagogiczne;j.

Dr inZ. Zuzanna Szmyt
dyrektor Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego



Naukowcy widzg wiecej

Wszyscy do$wiadczamy dobroczynnej mocy stonca - gdy tylko wychodzi zza
chmur, czujemy przyptyw energii, jesteSmy bardziej zadowoleni i szczesliwsi.

Sprawdziliscie Panstwo prognoze pogody na najblizsze dni?

Wszyscy wiemy, zZe ciato cztowieka jest stworzone do ruchu, a pozytywny wptyw
aktywnosci fizycznej na zdrowie zostat wielokrotnie potwierdzony licznymi badaniami.

Udato sie Panstwu znaleZ¢ dzisiaj czas na ulubione ¢wiczenia fizyczne badz inny rodzaj
aktywnos$ci? Moze wybraliscie spacer lub rower, zamiast samochodu, schody - zamiast
windy?

Marzenia sa w kazdym z nas. Ludzie, ktorzy marza - zmieniajg Swiat: podroznicy,
liderzy spoteczni, wynalazcy... Czy marzycie Panstwo o wielkiej wygranej, dzieki ktorej
zrealizujecie niemal wszystkie swoje plany? A wiecie, Ze jedna z najbardziej znanych
i lubianych przez Polakéw gier liczbowych organizowana jest od 1957 roku?

Zaraz, zaraz, ale co to ma wspoélnego z zacnymi naukowcami - patronami uczelni,
szkét, ulici szpitali? Przypomnienie kilku niebywatych dokonan braci Sniadeckich sprawi,
ze odpowiedz na to pytanie stanie sie oczywista.

Jedrzej Sniadecki (1768-1838), mtodszy z braci, przeszedt do historii jako wybitny
polski lekarz, biolog, chemik, filozof i publicysta.

Po wielu latach nauki - Jedrzej poczatkowo uczyt sie w Trzemesznie, w Krakowie,
nastepnie za namowa brata, w celu uzupeinienia wiedzy lekarskiej i chemicznej, udat sie
w 1791 roku na studia do Pawii; od jesieni 1793 r. do wiosny 1795 r. przebywat
w Edynburgu, gdzie studiowat medycyne, chemie i fizyke - Sniadecki objat w 1797 .
stanowisko profesora chemii i farmacji na wydziale lekarskim w Szkole Gléwnej
Wielkiego Ksiestwa Litewskiego w Wilnie (przeksztatconej w 1803 r. w Uniwersytet
Wilenski).

Jedrzej Sniadecki wykladat farmacje, napisal podrecznik chemii, zatozyt apteke
akademicka i wzbogacit ksiegozbiér biblioteki. Do jego fundamentalnych osiggnie¢ nalezy
opracowanie zrebow polskiej terminologii chemicznej oraz napisanie pierwszego
polskiego podrecznika chemii. Jego terminologia chemiczna, znacznie odbiegajaca od
ogollnie przyjetej terminologii chemicznej na $wiecie, obowigzywala w polskich
podrecznikach az do konica lat 70. XX w. i do dzisiaj jest obecna w nietypowych (w innych
europejskich jezykach pochodzacych bezposrednio od ich nazw tacinskich) polskich
nazwach pierwiastkow (wodér, wegiel, krzem, siarka). Najwybitniejszym jednak dzietem
Sniadeckiego jest monografia Teoria jestestw organicznych, w ktérej przedstawit tezy
bedace fundamentem biochemii oraz ekologii. Jako pierwszy opisat proces przemiany
materii w organizmach zywych oraz jej wymiane miedzy organizmem a $rodowiskiem
naturalnym. Pokazat, na przyktadzie wody, istnienie w przyrodzie obiegu substancji
chemicznych.



Jako profesor, Sniadecki zastynat w Wilnie prowadzeniem w sposéb prosty
i przystepny wyktadéw w jezyku polskim, ktére cieszyly sie niezmierng popularnoscia.
Uczeszczali na nie studenci ré6znych kierunkéw, w tym m.in. Adam Mickiewicz.

Sniadecki zyskat uznanie réwniez jako znakomity (i dobrze prosperujacy) lekarz.

Jedrzej Sniadecki dziatalnoé¢ lekarska prowadzit réwniez po przejéciu na emeryture,
aw 1822 r. opisat metode leczenia krzywicy za pomocg zwiekszonej ekspozycji na §wiatto
stoneczne, co byto wéwczas fantastycznym odkryciem.

Sniadecki powrécit jednak na uczelnie i w 1827 r. objat stanowisko profesora i kierownika
kliniki medycznej Uniwersytetu Wilenskiego, ktore piastowat do konca zycia.

Jedrzej Sniadecki z zaangazowaniem zajmowat sie popularyzacja nauki, czego dowodza
jego artykuty na tematy lekarskie, np. nowatorskie opracowanie O fizycznym wychowaniu
dzieci. Stal sie pionierem wychowania fizycznego i niestrudzonym edukatorem -
wskazywal na znaczenie dla zdrowia cztowieka odpowiedniej higieny osobistej i diety.
Sniadecki jako pierwszy dostrzegt konieczno$¢ zespolenia ksztalcenia umystowego
i dbato$ci o zdrowie przy pomocy ¢wiczen fizycznych.

Sporo publikowat - jego prace znane byly w $rodowisku naukowym, a sam Sniadecki
zapewne byt w swoich czasach doceniony, o czym moze Swiadczyc¢ fakt, Ze na jego pogrzeb
przyszto ponad 20 tys. ludzi.

Jan Sniadecki (1756-1830) - astronom, matematyk, ktéry przyczynit sie
do upowszechnienia polskiej terminologii matematycznej. Byt pionierem rachunku
prawdopodobienstwa w Polsce. O rachunku ,zdarzen i przypadkéw losu” albo ,,rachunku
chybi-trafi” nikt przed nim w kraju nad Wista nie wspominat, termin ten nie pojawit sie
nawet po tacinie - pierwszym tekstem z rachunku prawdopodobienstwa w Polsce jest
rekopis Jana Sniadeckiego datowany na 1790 r.

Jan uczyt sie w Kolegium Lubranskiego w Poznaniu, w 1772 r. udat sie do Krakowa
na studia matematyczne i fizyczne na miejscowym uniwersytecie, a w 1778 r., dzieki
poparciu Komisji Edukacji Narodowej, wyjechal w zagraniczng podr6z naukowsg,
pogtebiajac wiedze matematyczng i astronomiczng m.in. w Getyndze, w Paryzu i Wiedniu.
W 1781 r. objat Katedre Matematyki Wyzszej i Astronomii w Szkole Gtéwnej Koronne;j.
Na inauguracje wyktadéw z astronomii przygotowat Pochwate Mikotaja Kopernika,
akademika krakowskiego, astronomii odnowiciela. Osobie Kopernika i jego dzielu
Sniadecki po$wiecit niejedno wystapienie. Bedac pod ogromnym wpltywem dokonan tego
wybitnego humanisty, jesienig roku 1782 r. wystapit z projektem zbudowania na terenie
Ogrodu Botanicznego w Krakowie obserwatorium astronomicznego. Dorobek naukowy
Jana Sniadeckiego w obszarze astronomii potwierdzaja wazne publikacje oraz fakt, ze na
mocy postanowienia Miedzynarodowej Unii Astronomicznej jego imie nosi krater na
Ksiezycu.

Sniadecki - jako jeden z pierwszych uczonych w Europie - prowadzit obserwacje
meteorologiczne, chociaz meteorologia nie znajdowata sie w centrum naukowych
zainteresowan badacza. Zachowat sie pierwszy dziennik obserwacji meteorologicznych,
w ktérym obserwatorzy Jan Sniadecki i Jézef Czech wpisywali odczyty barometru
i termometréw rteciowych oraz tzw. stan atmosfery, czyli opis pogody w czasie
obserwacji. Sniadecki byt autorem instrukcji do wykonywania obserwacji,
prawdopodobnie pierwszej w jezyku polskim.



Profesor Sniadecki, zachwycony wynalazkiem francuskich uczonych, 17 stycznia 1784 r.
w Krakowie, w dzielnicy Wesota, zainicjowat udany eksperyment z balonem na ogrzane
powietrze - wypuszczony z terenu Ogrodu Botanicznego balon przez p6t godziny unosit
sie nad Krakowem. Sniadecki, wraz z Janem Jaskiewiczem, skonstruowatl pierwszy
w Polsce balon zaledwie rok po braciach Montgolfier. ZaangaZowanie sie w pionierskie
préby balonowe wynikato z przekonania Sniadeckiego o ich uzytecznoéci w badaniach
meteorologicznych. Polska byta jednym z pierwszych panstw, w ktorych rozpoczeto
samodzielne eksperymenty w tej dziedzinie. Pod wzgledem liczby i jakosci doswiadczen
z balonami Polska w XVIII wieku znalazta sie, zaraz po Francji, na drugim miejscu
w Europie.

0d 1803 do 1805 Sniadecki podrézowat po Europie. Po powrocie trafit do Wilna,
obejmujagc w 1807 kierownictwo Obserwatorium Wileniskiego i funkcje rektora
uniwersytetu.

Kiedy ostatnio patrzyliscie Panstwo w niebo? Nigdy nie wiadomo, co moze wtedy
przyj$¢ do gtowy...

Marta Grabowska-Kazmierczak



Brak czasu na nude. Pamietajac o tradycji, mysle¢
o przysztosci...

ZSPS to szkota z ogromnymi tradycjami. Jej historia, jako samodzielnej placéwki,
siega roku 1952 i powstania Technikum Jajczarsko - Drobiarskiego oraz Technikum
Miesnego, cho¢ juz siedem lat wcze$niej istniat ,zalgzek” szkoty funkcjonujacy jako
wydziat Liceum Handlowego. Poczatki ZSPS maja zwiazek z ulica Sniadeckich.
Przeprowadzka na ulice Warzywna to rok 1967, wtedy tez patronami szkoty zostali bracia
Jan i Jedrzej Sniadeccy.

Szkota chetnie odwotuje sie do tak pieknej i dtugiej tradycji, ale nie skupia sie tylko
na niej. Spoteczno$¢ szkolna z radoscig spoglada réwniezw przyszto$¢, budujac swoja
wtasnag historie, i to z uSmiechem.

Uczestniczac w zyciu szkoty nie sposéb sie nudzi¢. Rok szkolny obfituje
w duzg liczbe réznego rodzaju konkurséw, turniejow, akcji i wydarzen. Zaréwno tych
oficjalnych i powaznych, jak i tych, ktore potraktowa¢ mozna z przymruzeniem oka, jako
okazje do $wietnej zabawy.

Do pierwszej grupy zaliczy¢ mozna imprezy z wieloletnig tradycja, bedace chlubg
placéwki: Ogélnopolska Olimpiade Wiedzy o Zywnosci, Ogdlnopolski Turniej Piekarski
im. Anny Butki, Ogélnopolski Turniej Przetwdérstwa Miesa im. Iwony MossakowskKiej,
Ogolnopolski Turniej Cukierniczy im. Wojciecha Kandulskiego oraz Ogélnopolski Turniej
Kucharski. W Olimpiadzie i wspomnianych konkursach o laur zwyciezcy walczy mtodziez
z catego kraju, a wydarzenia te cieszg sie niewatpliwie renoma.

Uczniowie szkoty w trakcie roku szkolnego majg sposobno$¢ wziecia udziatu
w dziesigtkach innych konkurséw i wydarzen organizowanych przez grono
pedagogiczne. Warto wymieni¢ niektéore z nich: Konkurs Gwary Poznanskiej, Konkurs
Ortograficzny, Konkurs Jezykéw Obcych - Poliglota, Konkurs Recytatorski, Konkurs
o Tradycji i Produkcji Rogala Swietomarcinskiego, Konkurs Dekorowania Piernikéw
i Mazurkow, Konkurs Dekorowania Stotow Wigilijnych i wiele, wiele innych.

Dzieki preznie dziatajgcemu Samorzadowi Uczniowskiemu w szkole inicjowanych
jest wiele przedsiewzieé, obok ktorych nie da sie przejs¢ obojetnie czy bez usmiechu.

Warto wspomnie¢ o organizowanych dla okolicznych mieszkancow oraz
spotecznosci ZSPS kiermaszach: boZonarodzeniowym oraz wiosennym. Nowi uczniowie
rokrocznie maja okazje zaprezentowac sie podczas tradycyjnego Turnieju Klas
Pierwszych. Koniecznie nalezy wspomnie¢ réwniez o organizowanych z rozmachem
i poczuciem humoru tygodniach tematycznych - dotychczas odbyt sie Tydzien Polski,
Tydzien Wtoski i Tydzien Hiszpanski. Wybor dwéch ostatnich nie jest tutaj przypadkowy
- 53 to kraje, w ktérych uczniowie ZSPS odbywaja zagraniczne praktyki gastronomiczne
w ramach programu Erasmus+.

Prézno szuka¢ w szkolnym kalendarzu ZSPS tygodnia pozbawionego atrakc;ji
przygotowanych przez aktywng mtodziez zaangazowang w dziatalno$¢ samorzadowa.
Poczawszy od konkurséw $cisle zwigzanych z aktualnymi $wietami i tradycjami, m.in.
Konkurs na Najpiekniej Wycieta Dynie Halloweenowg, Konkurs na Najpiekniej
Przystrojone Drzewko Swigteczne, Konkurs na Najpiekniejszy Wianek, przez cykliczne
imprezy takie jak: andrzejki, mikotajki, walentynki, Dzien Kobiet, Dzien Chtopca.,,
a skoniczywszy na organizowanych spontanicznie akcjach - oto kilka tegorocznych: Dzien
Usmiechnietej Maski, Dzien bez Plecaka, Kolorowe Poniedziatki.

Zastuga calej zetespesowej spotecznosci jest to, Ze nie sposéb sie w tej szkole
nudzi¢ - ZSPS to miejsce, w ktéorym mozna sie pieknie i twérczo rozwijac!

Michat Wtodarczak



70 lat Zespotu Szkot Przemystu Spozywczego
im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich - 70 lat dzialania na
najwyzszym poziomie

W Zespole Szkét Przemystu Spozywczego im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich, ktérego
poczatek dziatalnosci datujemy na 1952 rok, uczniowie ksztatca sie w celu zdobycia
konkretnego zawodu, ktéry w przysztosci zapewniim dobrg prace w obszarze zwigzanym
z hotelarstwem, gastronomia, produkcja zywnosci. W 2022 roku ZSPS szczyci sie
wizerunkiem nowoczesnej placowki, ktéra odpowiada potrzebom wspdiczesnego,
wymagajacego rynku pracy i pomaga rozwing¢ skrzydta osobom lubigcym przygody
ze sztuka kulinarng, zainteresowanym zdrowym odzywianiem oraz pragngcym poznac
proces produkcji zywnoSci. Zajecia w szkole odbywajg sie pod kierunkiem merytorycznej,
wysoko wykwalifikowanej kadry, ktéra uczy mtodziez, jak zaplanowac i wypracowacé
sukces - a sukces w edukacji zalezy od zaangazowania nauczycieli i od warunkow
do nauki. Szkota dysponuje bardzo bogatym wyposazeniem, pozwalajacym na praktyczng
nauke zawodu, a przyjazna infrastruktura, z nowoczesna biblioteka, bedaca szkolnym
centrum dostepu do kultury i wiedzy, zapewnia poczucie komfortu i bezpieczenstwa.
ZSPS to szkota z siedemdziesiecioletnig historig, ktéra wyro6znia sie nowoczesnym
spojrzeniem na edukacje - szkota, ktora nie boi sie wyzwan wspotczesnego Swiata
i powaznie mys$li o przysztosci planety. Postrzegajac przemyst spozywczy w kontekscie
niekwestionowanego kryzysu klimatycznego, ZSPS to pierwsza placowka edukacyjna,
ktora dotaczyta do grupy jadtodzielni w Polsce, a dzieki temu dziataniu otrzymata tytut
Eko-Szkoty 2022 oraz Ekologicznej Szkoty CEO.

Zesp6t Szkét Przemystu Spozywczego im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich w Poznaniu
utrzymuje szerokie kontakty z zaktadami pracy, co daje mozliwo$¢ poznania w trakcie
nauki procesu produkcji Zzywnos$ci znanych marek. Szkota ceni tradycje i dobra jakos¢.
ZSPS od lat wspdlpracuje z najlepszymi restauracjami, rozpoznawalnymi cukierniami,
renomowanymi hotelami, dzieki czemu mtodzi ludzie ucza sie zawodu i zdobywajg
doswiadczenie pod okiem mistrzow i znakomitych szeféw kuchni, ludzi z pasja
i wieloma nagrodami zdobytymi na prestizowych konkursach sztuki kulinarnej. Miarg
sukcesu i uznania w Srodowisku jest wspdéipraca Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego
im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich z Uniwersytetem Ekonomicznym w Poznaniu
i Uniwersytetem Przyrodniczym w Poznaniu.

Uczac sie od najlepszych, uczniowie ZSPS chetnie sprawdzaja swoje umiejetnosci oraz
wiedze ogblng i zawodowa, uczestniczac w konkursach o zasiegu szkolnym, regionalnych
i ogoélnopolskim. Rywalizacja motywuje mtodych ludzi do efektywnej pracy,
a dla nauczycieli staje sie zrodtem satysfakcji. Zespdt Szkot Przemystu Spozywczego
posiada duze dosSwiadczenie w organizowaniu i przeprowadzaniu prestizowych
turniejow.
0d wielu lat jest gospodarzem Ogélnopolskiej Olimpiady Wiedzy o Zywnosci,
Ogélnopolskiego  Turnieju Przetwoérstwa Miesa im. Iwony Mossakowskiej,
Ogélnopolskiego Turnieju Piekarskiego im. Anny Butki oraz Turnieju Cukierniczego
im. Wojciecha Kandulskiego. Uczniowie ZSPS maja na swoim koncie liczne osiggniecia w
tych ogélnopolskich turniejach, mistrzostwach czy olimpiadach zwigzanych
z gastronomig - oto przykladowe, w ktorych w ostatnich latach uczestniczyli uczniowie
Zespotu Szkét Przemystu Spozywczego im. Jana i Jedrzeja Sniadeckich w Poznaniu,
osiaggajac czesto spektakularne wyniki: XI Ogolnopolski Turniej Cukierniczy



im. Wojciecha Kandulskiego 2018 - II miejsce dla ucznia ZSPS, II Ogélnopolski Turniej
Kucharski 2018 - III miejsce, Mistrzostwa Polski Uczniéw Szko6t Cukierniczych "EXPO
SWEET 2018" w Warszawie - Il miejsce (srebrny medal) dla uczniéw ZSPS, XX
Ogoélnopolska Olimpiada Wiedzy o Zywnosci 2017 - I miejsce dla uczennicy ZSPS i wiele,
wiele innych.

Dowodem uznania dla dziatan ZSPS w obszarze promocji szkolnictwa zawodowego
i zawodéw rzemie$lniczych jest przyznana szkole w 2021 roku przez Zarzad
Wojewddztwa Wielkopolskiego Odznaka Honorowa za Zastugi dla Wojewddztwa
Wielkopolskiego, ktorg odebrata Dyrektor Szkoty dr inz. Zuzanna Szmyt.

ZSPS to wiecej niz szkota. Uczniowie majg szanse na poszerzenie kompetencji
zawodowych, jezykowych, kulturowych, interpersonalnych w atrakcyjnych miejscach,
nierzadko turystycznych kurortach, m.in. na Wyspach Kanaryjskich. Staze, podczas
ktérych mtodziez realizuje praktyki zawodowe za granicg, odbywaja sie w ramach
projektu finansowanego ze Srodkoéw Europejskiego Funduszu Spotecznego Unii
Europejskiej ,Europa na talerzu”. Po powrocie z miesiecznych praktyk w Bolonii,
Saragossie czy na Fuerteventurze uczen czesto zaczyna o sobie mys$le¢ jako o przysztym
mistrzu...

ZSPS to 70 lat historii, 70 lat dazenia do doskonatosci. Na sukces ZSPS w obszarze
edukacji sktada sie to, co najlepsze: profesjonalna kadra nauczycielska, nowoczesne
pracownie i laboratoria, liczne kota zainteresowan, super atmosfera zyczliwos$ci
i wspotpracy.

W niepewnych czasach Zespdt Szkot Przemystu Spozywczego ksztalci tak, zeby
sprosta¢ wymaganiom rynku pracy. ZSPS, uczac praktycznie i konkretnie, jest szkotg,
ktora ma smak sukcesu.

Marta Grabowska-Kazmierczak



Historia szkoly - kalendarium

Rok 1945 Powstaje Panstwowe Koedukacyjne Spétdzielcze Liceum Handlowe
z wydzialem jajczarsko-drobiarskim i wydziatem handlu
spozywczego i rolniczego w Poznaniu przy ulicy Przebieg.

5.V1.1945 Powstaje Szkota Przysposobienia Spétdzielczego.

Rok szkolny Powstaje klasa jajczarsko-drobiarska oraz klasa handlu spozywczego
1946/1947 i rolniczego przy Panstwowym Koedukacyjnym Spoétdzielczym
Liceum Handlowym.

Rok 1947 Szkota zostaje przeniesiona do budynku przy ulicy Rézane;.

Rok 1947 Odbywa sie pierwsza matura w Panstwowym Koedukacyjnym
Spétdzielczym Liceum Handlowym.

V-VI 1948 Opuszczaja szkote pierwsi absolwenci i maturzysci z klasy
jajczarsko-drobiarskiej (67 absolwentéw w skréconym, dwuletnim okresie
nauczania).

Rok 1950 W ramach reorganizacji szkolnictwa zawodowego klasa jajczarsko-
drobiarska zostaje przeniesiona do Panstwowego Zaktadu
Ksztatcenia Administracyjno-Handlowego w Poznaniu przy ulicy
Sniadeckich 54/58.

Rok 1951 Zostaje utworzone Technikum Handlowe.

Rok 1952 W budynku Technikum Handlowego powstaja szkoty: Technikum
Przemystu Jajczarsko-Drobiarskiego i Technikum Przemystu Miesnego,
ktdére daty poczatek Zespotowi Szkdt Przemystu Spozywczego.

Rok 1952 0d 1 wrzesnia 1952 szkota uzyskuje petng samodzielno$¢.

Rok szkolny Zostaje powotana dwuletnia Zasadnicza Szkota Przemystu Miesnego
1953/1954 (zawdd masarz).

Rok 1957 W wyniku potaczenia Technikum Przemystu Miesnego i Technikum
Przemystu  Jajczarsko-Drobiarskiego =~ powstaje = Technikum
Przemystu Spozywczego (wydtuzenie nauki z czterech lat do pieciu).

Rok 1958 Przy Technikum Przemystu Spozywczego zostaje utworzony 5-letni
wydziat zaoczny - spozywczy ze specjalnoscia technologii jajczarsko-
drobiarskiej.

Rok 1959 Powstaje 3-letnia Zasadnicza Szkota Przemystu Spozywczego(zawdd
piekarz).

Rok szkolny Klasa piekarsko-cukiernicza z Technikum Gospodarczego zostaje
1959/1960 wiaczona w strukture szkoty.

Rok 1960 Powstaje wydziat zaoczny obejmujacy nowe 5-letnie specjalnoSci:
przetworstwo owocoéw i warzyw, przetworstwo ziemniaczane.

Rok szkolny Do szkoty zostaje dotaczony wydziat cukierniczo-przemystowy.
1960/1961

Rok 1961 Na skutek potaczenia wydziatéw: zaocznego spozywczego i
zaocznego chemicznego (specjalno$¢ analiza chemiczna) powstaje
Technikum Chemiczno-Spozywcze Zaoczne z siedzibg przy ulicy
Stalingradzkiej 41 (dzi$ Aleje Niepodlegto$ci 41).

Rok szkolny Zostata utworzona specjalno$¢ mleczarska i filia Technikum

1961/1962

Chemiczno-Spozywczego w Legnicy o specjalnosci gorzelnictwo.




Rok 1962

Dnia 1 wrzes$nia 1962 roku wydziat cukierniczo-przemystowy ZSPS
zostaje przeniesiony do fabryki ,,Goplana”, a Technikum Chemiczno-
Spozywcze Zaoczne do budynku Technikum Chemicznego nr 2
przy ulicy Stalingradzkiej 43 (obecnie Aleje Niepodlegtosci).

30 czerwca 1962

Zapada decyzja o budowie szkoty dla ZSPS przy ulicy Warzywnej 19.

Rok szkolny W Technikum Przemystu Spozywczego powstaje specjalno$c¢:
1962/ 1963 piekarstwo.
Rok 1963 Do nowo utworzonej Przyzaktadowej Szkoty Zaktadéw Miesnych
w Poznaniu (ulica Zeromskiego 82) zostaje przeniesiona Kklasa
Zasadniczej Szkoty Przemystu Spozywczego - zawdd: przetworstwo
miesa (masarz).
27 VII 1963 Zostaje zatwierdzony projekt budowy szkoty przy ulicy Warzywne;j.
Rok szkolny W  Technikum Przemystu Spozywczego zostaje utworzona
1963/1964 specjalnos¢: mikrobiologia przemystowa.
Rok szkolny W  Technikum Chemiczno-Spozywczym Zaocznym powstaje
1964/ 1965 specjalnos$¢: cukiernictwo.
Rok 1965 Zasadnicza Szkota przy Zaktadach Miesnych zostaje przeniesiona

na ulice Swietego Floriana.

19.VIIL.1965

Rozpoczyna sie budowa szkoty przy ulicy Warzywne;j.

[X 1965 Przy Technikum Przemystu Spozywczego powstaje sekcja pitkarska
pod opieka pana Mariana Rogowskiego.
Rok szkolny Dokonano ostatniego naboru do 5-letniego Technikum Przemystu
1966/1967 Spozywczego.
Rok szkolny W  Technikum Chemiczno-Spozywczym Zaocznym powstaje
1966/1967 specjalnos¢: piekarstwo.
29 VI 1967 Po ukonczeniu prac przy ul. Warzywnej 19 szkota przeprowadza sie
z budynku przy ulicy Sniadeckich 53/58.
Rok szkolny Utworzone zostaje Technikum Chemiczno Spozywcze Zaoczne,
1967/1968 specjalnosci: Zzywienie zbiorowe i krawiectwo lekkie.
51X 1967 W nowym budynku przy ulicy Warzywnej 19 ma miejsce uroczysta
inauguracja roku szkolnego dla Technikum Przemystu Spozywczego.
Szkole zostaje nadane imie Jana i Jedrzeja Sniadeckich. Odstonieta
zostaje roOwniez pamigtkowa tablica projektu artysty rzezbiarza
Benona Kaszni.
Rok szkolny W TPS nastepuje zmiana cyklu ksztatcenia na 4-letni. Zostaje
1967/1968 utworzona nowa specjalno$¢: analiza techniczna.
Rok 1968 Zasadnicza Szkota przy Zaktadach Miesnych przy ulicy Swietego
Floriana zyskuje nowg siedzibe w budynku przy ulicy Warzywnej 19.
Szkota zachowuje swoja samodzielnos¢.
9 XI 1968 Szkota otrzymuje sztandar ufundowany przez Zarzad Zwigzku

Zawodowego Pracownikéw Przemystu

i Cukierniczego.

Spozywczego

Marzec 1969

W siedzibie szkoty zostaje zorganizowany VI Ogélnopolski Konkurs
Technologéw Przetworstwa Miesnego.

Rok 1969 Powstaje  Policealne Studium Zawodowe Zaoczne nr 2
ze specjalnoscia: analiza chemiczna.
Rok szkolny W Technikum Chemiczno-Spozywczym Zaocznym zostaje utworzona
1969/1970 specjalnos¢: przetwdrstwo miesne.




Rok szkolny
1970/1971

W Technikum Przemystu Spozywczego zostaje utworzona

specjalnos$¢: towaroznawstwo artykutéw spozywczych.

VI1971

Zasadnicza Szkota Zawodowa przy Zaktadach Miesnych z budynku
przy ulicy Warzywnej 19 zostaje przeniesiona do Zasadniczej Szkoty
Zawodowej nr 3 przy ulicy Nowowiejskiego.

Rok szkolny
1971/1972

Powstaje Policealne Studium Zawodowe nr 7 o specjalnosci:
weterynaryjna kontrola sanitarna.

Rok szkolny
1971/1972

W Zasadniczej SzkoleZawodowej zostaje utworzona specjalizacja
drobiarska.

Rok 1972

Zasadnicza Szkota przy Zaktadach Miesnych zostaje wecielona
do Zespotu Szkét Zawodowych nr 3 przy ulicy Inzynierskiej
(aktualnie ulica Dziatynskich).

Rok szkolny
1972/1973

W Policealnym Studium Zawodowym nr 7 powstaje specjalnos¢:
studium miesne.

Rok szkolny
1973/1974

W Policealnym Studium Zawodowym nr 7 powstajg specjalnosci:
organizacja ustug gastronomicznych i instruktor gospodarstwa
domowego.

Rok 1974

Powstaje Zesp6t Szkoét Zawodowych nr 8 im. Jana i Jedrzeja
Sniadeckich. W sktad szkoty wchodza:

1. Technikum Przemystu Spozywczego, specjalnosci:

*technologia drobiarstwa

*przetwdrstwo miesne

*piekarstwo

*towaroznawstwo artykutéw spozywczych

2. Zasadnicza Szkota Spozywcza doksztatcajaca w zawodach:
*piekarz

*cukiernik

*przetwdrstwo miesne (z Zespotu Szkét Zawodowych nr 3 przy ulicy
Inzynierskiej)

3. Zasadnicza Szkota Przemystu Spozywczego

*drobiarstwo przemystowe

4. Policealne Studium Zawodowe

*organizacja ustug gastronomicznych

5. Technikum Chemiczno - Spozywcze Zaoczne (ulica Stalingradzka
43, obecnie Aleje Niepodlegtosci 43) specjalnosci:

*zywienie zbiorowe

*cukiernictwo

*przetwdrstwo miesne

*przetwdrstwo owocéw i warzyw

*przetwdrstwo mleczarskie

*piekarstwo

*analiza chemiczna

6. Technikum Chemiczno - Spozywcze Zaoczne (filia we Wrze$ni)
*mleczarstwo

7. Policealne Studium Zawodowe Zaoczne nr 2 (ulica Stalingradzka 43,
obecnie Aleje Niepodlegtosci 43)

*analiza chemiczna

Rok szkolny
1975/1976

Zostaje powotane Liceum Zawodowe nr 8 (szerokoprofilowy zawod:
operator proceséw technologicznych przemystu spozywczego).




Rok 1975

Zmianie ulega nazwa szkoty na Zespo6t Szk6t Przemystu Spozywczego
im. J. ]. Sniadeckich w Poznaniu przy ulicy Warzywnej 19.

Rok szkolny W ramach ZSPS powstaje Szkota Przysposabiajgca do Zawodu
1977/1978 w zakresie przetworstwa miesa po VI klasie szkoly podstawowej.
Rok szkolny W ramach ZSPS zostaje utworzone 3-letnie Srednie Studium
1977/1978 Zawodowe Zaoczne o kierunku: cukiernictwo i browarnictwo.
8X1977 Podczas jubileuszu 25-lecia i zjazdu absolwentéw Technikum
Dziennego szkota otrzymuje Odznake Honorowa za Zastugi
dla Wojewo6dztwa Poznanskiego.
Rok szkolny W Srednim Studium Zawodowym Zaocznym powstaje kierunek
1981/1982 ogollnospozywczy.
Rok szkolny W  Technikum Chemiczno-Spozywczym Zaocznym  zostaje
1983/1984 utworzona specjalnos$¢: ciastkarstwo (3 lata nauki).
Rok szkolny W  Technikum Przemystu Spozywczego zostaje utworzona
1988/1989 specjalnos¢: browarnictwo.
3-9V 1989 Szkota obchodzi jubileusz 35-lecia.
Rok szkolny Powstaje  2,5-letnie  Technikum  Przemystu  Spozywczego
1989/1990 o specjalnosci: cukiernictwo na bazie zasadniczej Szkoty Zawodowej
w ramach ZSPS.
201X 1990 SKS -TPS $wietuje 25-lecie istnienia.
11X1992 W szkole zostaje uruchomiona sie¢ komputerowa.
10X 1992 Szkota obchodzi jubileusz 40-lecia potaczony ze zjazdem absolwentow.
I11 1993 Delegacja ZSPS wyjezdza do szkoty w Linkoping w Szwecji.
24V 1993 Powstaje Policealne Studium Zawodowe (zawdd szerokoprofilowy:
technik technologii Zywno$ci, specjalizacje: analiza Srodkéw spozywczych,
chtodnictwo i zamrazalnictwo ZywnoSci).

V 1993 W  ramach ZSPS powstaje 5-letnie Technikum Przemystu
Spozywczego ksztatcace w szerokoprofilowym zawodzie technik
technologii zywnoSci, w specjalizacjach:

* analiza $rodkéw spozywczych

* cukrownictwo

* produkcja cukiernicza

* produkcja piekarsko-ciastkarska

* chtodnictwo i zamrazalnictwo Zywnosci (od 1995 roku)
* przetworstwo fermentacyjne

* przetworstwo miesne

* przetworstwo jajczarsko-drobiarskie
* przetworstwo zbozowe

* przetworstwo ziemniaczane

* przetworstwo surowcoéw olejarskich
* przetworstwo rybne

* przetwoOrstwo owocowo-warzywne

* przetworstwo mleczarskie

V11993 Delegacja ze szkotly Ljunpstedetska Stolon z Linkoping w Szwecji
sktada wizyte w ZSPS.

29 VI 1993 Przy ZSPS zostaje powotana panstwowa komisja egzaminacyjna
-31X112001 do spraw egzaminow eksternistycznych z zakresu wszystkich szkot,

zawodow i specjalno$ci ZSPS.




V1994

Odbywa sie I Konkurs Wyrobéw Ciastkarskich dla uczniow klas II1
ZS7 w zawodzie ciastkarz. W kolejnych latach odbywaja sie nastepne
edycje.

11X1994

W 5-letnim Technikum Przemystu Spozywczego rozpoczynajg nauke
4 pierwsze klasy w zawodzie technik technologii ZywnoSci .

11X 1995

W Policealnym Studium Zawodowym dla zawodu technik technologii
zywno$ci powstaje specjalizacja: przemyst fermentacyjny.

11X 1995

W Zasadniczej Szkole Przemystu Spozywczego zostaje utworzona
klasa w zawodzie operator maszyn i urzadzen przemystu
spozywczego, specjalizacja: produkcja piekarsko - ciastkarska.

1X 1995

SKS-TPS $wietuje 30-lecie istnienia.

111996

Gmina Poznan staje sie organem prowadzacym szKkote.

111996

Nadzoér pedagogiczny nad ZSPS przejmuje Kuratorium Os$wiaty
w Poznaniu.

VI 1996

Szkote opuszcza ostania klasa technikum 4-letniego o specjalnosci
drobiarstwo. Zamyka sie tym faktem okres 50-lecia ksztatcenia
W najstarszej specjalnosci, ktéra przyczynita sie do powotania
i rozwoju szkoty.

25VI 1996

ZSPS obchodzi jubileusz 50-lecia rozpoczecia ksztalcenia

w zawodach zwigzanych z przemystem spozywczym.

VI 1997

Szkote  opuszczaja ostatnie klasy technikum  4-letniego
o specjalnosci: browarnictwo, przetworstwo miesa, piekarstwo.
Swoja dziatalno$¢ konczy w ZSPS technikum 4-letnie.

VI 1997

Po raz pierwszy w historii szkoty nauke koncza uczniowie
Policealnego Studium Zawodowego w zawodzie technik technologii
zywnosci, specjalizacja: przemyst fermentacyjny.

VI 1997

W tym roku szkolnym liczba absolwentéw wszystkich typow szkét
przekroczyta 15 000.

11X1997

Szkota obchodzi jubileusz 45-lecia samodzielno$ci organizacyjne;j.

Wiosna 1998

Na sesji Rady Miasta Poznania zostaje podjeta decyzja o rozbudowie
szkoty.

IV 1998 Odbywa sie I Wielkopolska Olimpiada Wiedzy o Produkcji Zywno$ci.
W kolejnych latach nastepne edycje.
30V 1998 Szkota obchodzi jubileusz 50-lecia pierwszej matury potaczony
ze zjazdem absolwentéw Liceum Spoétdzielczego.
11-12V 1998 | Odbywa sie I Ogdlnopolski Konkurs Cukierniczy. W kolejnych latach
odbywajga sie nastepne edycje.
19 vV 1998 Odbywa sie I Ogdblnopolski Konkurs Przetwoérstwa Miesa.
W kolejnych latach odbywaja sie nastepne edycje.
30X11998 Rozpoczynaja sie prace przy rozbudowie szkoty.
22 1111999 Zostaje wmurowany kamien wegielny.
11X1999 W  technikum zostaje utworzona klasa w zawodzie technik
technologii zywnos$ci. W Zasadniczej Szkole Przemystu Spozywczego
powstaje klasa kucharska.
20 XI1 1999 Do uzytku zostaje oddana nowa czes$¢ szkoty.
11X2000 Szkota obchodzi jubileusz 55-lecia. W Technikum Przemystu
Spozywczego zostaje utworzona pierwsza klasa sportowa o profilu
pitka nozna.
11X2002 W ZSPS otwarte zostaja nowe typy szkot:




— XXXV Liceum Ogoélnoksztatcace z klasami sportowymi, profil
pitka nozna;

— VIII Liceum Profilowane,
-gospodarczy.

Rozpoczyna sie ksztatcenie w nowych zawodach:

— Zasadnicza Szkota Zawodowa nr 8: kucharz matej gastronomii,
sprzedawca, cukiernik.

— Technikum Przemystu Spozywczego: technik zZywienia
i gospodarstwa domowego, technik organizacji ustug
gastronomicznych, technik hotelarstwa, technik technologii
Zywnosci.

— Technikum na podbudowie Zasadniczej Szkoty Zawodowe;j:
technik technologii Zywienia, technik technologii Zywnosci.

— Policealne Studium Zawodowe na podbudowie szkoty Sredniej:
technik technologii ZywnoSci, specjalnos¢ dietetyk,

— Technikum Chemiczno - Spozywcze Zaoczne na podbudowie
szkoty zasadniczej, specjalnos$¢: technik technologii Zywienia
i technik technologii ZywnoSci.

— Policealne Studium Zawodowe Nr 2 dla Dorostych, specjalnos¢:
technik analityk i technik technologii ZywnoSci.

profil socjalny i ustlugowo

281X 2002

Szkota obchodzi 50-lecie samodzielno$ci organizacyjne;j.

13-181X 2004

Delegacja ZSPS gosci w szkole na Wegrzech.

271X-27X2004

Wizyta ucznidow ze szkoty na Wegrzech w Poznaniu.

3012006 Otwarte zostaje biblioteczne Centrum Informacji Multimedialne;j.

VI 2006 W Technikum Przemystu Spozywczego powstaje klasach ksztatcgca
w zawodzie kucharz.

5X2008 W ramach programu unijnego Leonardo da Vinci szkota rozpoczyna
realizacje projektu wspéipracy z Internationaler Bund we
Frankfurcie nad Odra. W Ilatach 2008-2010 wuczniowie Kklas
hotelarskich odbywaja staz w Niemczech.

12 X1 2008 Odbywa sie 1 Konkurs o Tradycji i Produkcji Rogala
Swietomarcinskiego. W Kkolejnych latach odbywaja sie nastepne
edycje.

1X 2009 Zostaje utworzona druzyna siatkarska dziewczat.

111112009 Po raz pierwszy zostaje zorganizowany Dzien Hotelarza - konkurs
miedzyszkolny. W kolejnych latach organizowane s3 nastepne
edycje.

2010 Szkota bierze udziat w programie As kompetencji.
2011 ZSPS uczestniczy w projekcie Gotowi na przysztos¢ - systemowy

program doradztwa edukacyjno-zawodowego w poznanskich
szkotach zawodowych.

24,25112011

Uczniowie ZSPS biorg udziat w I Mistrzostwach Polski Uczniéw Szkét
Cukierniczych (III miejsce).

2011

Szkota bierze udziat w Programie Kapitat Ludzki.

221112011

Odbywa sie I Szkolny Konkurs Kulinarny ,Na Najlepszego Kucharza
w ZSPS”.

16-17 1V 2012

Uczniowie ZSPS uczestnicza w Mtodziezowych Mistrzostwach
Karkonoszy Kucharzy i Barmanéw 2012 ( I miejsce)

141X 2012

Obchody 60-lecia ZSPS




20-21112013

Stodki Sukces ZSPS na EXPO SWEET - Il miejsce uczniéw ZSPS

27 X2016 [1I Ogoélnopolski Konkurs Kulinarny - I miejsce uczniow ZSPS
11X2017 W ZSPS zostaje utworzona Branzowa Szkota I stopnia nr 8
251V 2017 I Ogélnopolski Konkurs Kucharski
24X 2017 IV Ogoélnopolski Konkurs Kulinarny - I miejsce w kategorii design
i IIl miejsce w kategorii literacko$¢ uczniéw ZSPS
231V 2018 V Wojewdédzki Konkurs Kryminalny - III miejsce dla uczennicy ZSPS
291X-27X Zagraniczne praktyki zawodowe w Bolonii - projekt ,Europa
2019 na talerzu”
29X 2019 VI Ogélnopolski Konkurs Kulinarny - I miejsce w kategorii zakaska
dla ucznidéw ZSPS
28 X1 2019 XVI Konkurs Gastronomiczny w Objezierzu - I miejsce w kategorii
zakaska dla uczniéw ZSPS
12020 V miejsce w Wielkopolskim Rankingu Technikéw PERSPEKTYWY
2020
11X 2020 W ZSPS zostaje utworzona Branzowa Szkota Il stopnia nr 2
211X-18X Praktyki zawodowe w Niemczech - projekt , Europa na talerzu”
2020
1X2021 Pierwsza szkota $rednia, ktéra nalezy do grup Jadtodzielni w Polsce
X 2021 Pozyskanie funduszy dla biblioteki w ramach Narodowego Programu
Rozwoju Czytelnictwa dla TPS i BS1 nr 8
6 VI 2022 Uzyskanie tytutu ,Eko - szkoty”
11X2022 W Technikum Przemystu Spozywczego powstaje klasach ksztatcaca

w zawodzie mleczarz




1945-1950
1950

1951
1951-1952
1952-1962
1962-1966
1966-1974
1974-1990
1990-2004
2004-2019
od 2019

Dyrektorzy szkoty

mgr Zygmunt Bagkowski

mgr Maksymilian Nowicki
mgr Dionizy Krzyminski
mgr Edward Eisbrenner
mgr Stefan Skwierczynski
mgr inz. Franciszek Weiss
mgr Barbara Zuchowska
mgr Zdzistaw Lemieszek
mgr Aleksander Kowalewicz
mgr Ewa Nowicka

dr inz. Zuzanna Szmyt

1961-1965
1963-1970
1971

1971-1974
1964-1968

1966-1975
1974-1986

1975-1991
1991-2003
od 2003

1986-1990

1990-1999

Cztonkowie dyrekcji w minionych latach

mgr Barbara Zuchowska
mgr inz. Tadeusz Bednarczyk
mgr inz. Tadeusz Bednarczyk
mgr inz. Tadeusz Bednarczyk
mgr Zygmunt Sobczynski

mgr inz. Wtadystaw Wawrzyniak
mgr inz. Tadeusz Bednarczyk

mgr Halina Smol-Bor
mgr Anna Kaczmarek
mgr Barbara Smidowicz

mgr Alina Labudzka

mgr Emilia Rogalinska

kierownik Wydziatu Technikum
Przemystu Spozywczego
dyrektor szkoty przy Zaktadach
Miesnych

dyrektor Zasadniczej Szkoty
Zawodowej nr 3

wicedyrektor w Zespole Szkot
Zawodowych nr 3
wicedyrektor

wicedyrektor

wicedyrektor ZSPS

wicedyrektor ZSPS ds. dydaktycznych
wicedyrektor ZSPS ds. dydaktycznych
wicedyrektor ZSPS ds. dydaktycznych

wicedyrektor ZSPS ds.
wychowawczych
wicedyrektor ZSPS ds.
wychowawczych



1999-2001

od 2002

1991-2000
2000-2007
2008-2018
od 2017
od 2022

1958-1961

1961-1972

1962-1963

1964-1968

1972-1974

1974-1982
1982-1991
1995-1998

1998-2004

2004-2005

1983-1989
1989-1995
1995-2000
2000-2003
2003-2008
2003-2008

2008-2011
2011-2020
2020-2021
od 2021

0d 2021

1997-2005

mgr Andrzej Moniak

mgr Justyna Tyczynska

mgr inz. Olgierd Czarnecki
mgr inz. Grazyna Marciniak
dr inZ. Zuzanna Szmyt

mgr Marcin Nadachewicz
mgr inz. Magdalena Matylla-
Domaniecka

mgr Jerzy Henger

mgr Jerzy Henger

mgr Wtodzimierz Klapczynski
mgr Zofia Kowalska-Zieleniewska

mgr Piotr Citowicki

mgr Piotr Citowicki
mgr inz. Wojciech Zwada
mgr Janina Konieczna

mgr inz. Barbara Krzyska

mgr inz. Urszula Cicha

mgr inz. Zofia Zarecka

mgr Ewa Steplowska-Wauer
mgr inz. Grazyna Marciniak
mgr inz. Anna Zaworska
mgr inz. Jadwiga Jabtecka
mgr inz. Izabela R6zanska

mgr Barbara Popielas

mgr inz. Matgorzata Balcerek
mgr Dominik Janyga

mgr inz. Karolina Mikotajczyk-
Nieckarz

mgr inz. Tomasz Borowy

mgr inz. Maria Matecka

wicedyrektor ZSPS ds.
wychowawczych
wicedyrektor ZSPS

ds. wychowawczych

wicedyrektor ZSPS ds. zawodowych
wicedyrektor ZSPS ds. zawodowych
wicedyrektor ZSPS ds. zawodowych
wicedyrektor ZSPS ds. dydaktycznych
wicedyrektor ZSPS ds. zawodowych

p.o. kierownika Wydziatu Zaocznego
Drobiarskiego przy Technikum
Przemystu Spozywczego

dyrektor Technikum Chemiczno-
Spozywczego Zaocznego i
Policealnego Studium Zawodowego
wicedyrektor Technikum
Chemiczno-Spozywczego Zaocznego
wicedyrektor Technikum
Chemiczno-Spozywczego Zaocznego
wicedyrektor, a nastepnie dyrektor
Technikum Chemiczno-Spozywczego
Zaocznego

wicedyrektor ZSPS ds. szkoty zaocznej
wicedyrektor ZSPS ds. szkoty zaocznej
wicedyrektor ZSPS ds. ksztatcenia
dorostych

wicedyrektor ZSPS ds. ksztatcenia
dorostych

wicedyrektor ds. ksztatcenia
dorostych

kierownik szkolenia praktycznego
kierownik szkolenia praktycznego
kierownik szkolenia praktycznego
kierownik szkolenia praktycznego
kierownik szkolenia praktycznego
z-ca kierownika szkolenia
praktycznego

kierownik szkolenia praktycznego
kierownik szkolenia praktycznego
kierownik szkolenia praktycznego
kierownik szkolenia praktycznego

kierownik pracowni szkolnych

kierownik szkolnego laboratorium



Aktualnie zatrudnieni nauczyciele
(stan na dzien 1 wrzesnia 2022 r.)

Okres
Lp. Nazwisko i imie zatrudnienia Przedmiot
od ...

1. | Balcerek Matgorzata 1998 Przedmioty zawodowe
2. | Bartecki Robert 2003 Geografia, informatyka
3. Bartos Igor 2004 Historia, wos, wdz
4. | Bartosiewicz Monika 2007 Psycholog
5. | Berezowska-Ciotek Aleksandra 2011 Przedmioty zawodowe
6. | Borkowska-Bereta Marta 2019 Przedmioty zawodowe
7. | Borowy Tomasz 2007 Praktyczna nauka zawodu
8. | Chmielecka Klaudia 2016 Jezyk angielski
9. | Cicha Anna 2021 Geografia, EdB
10. | Cicha Urszula 1994 Przedmioty zawodowe
11. | Domanska Agata 2019 Muzyka
12. | Fertata Henryka 1996 Przedmioty zawodowe
13. | Filosek Pawet 2021 Wychowanie fizyczne
14. | Galant Hubert 2021 Wychowanie fizyczne
15. | Grabowska-Kazmierczak Marta 2003 Biblioteka
16. | Grochowska Ewa 2020 Chemia
17. | Hatas Marek 2014 Fizyka, informatyka
18. | Herzog Katarzyna 2021 Przedmioty zawodowe
19. | Jabtecka Jadwiga 1986 Przedmioty zawodowe
20. | Jagta Piotr 2022 Historia, HiT
21. | Janyga Dominik 2004 Wychowanie fizyczne
22. | Kaniewska Anna 2022 Przedmioty zawodowe
23. | Karlowicz-Pielatowska Agata 1995 Jezyk polski
24. | Kazmierczak Barbara 1995 Matematyka, informatyka
25. | Kietbasiewicz Beata 2016 Jezyk angielski
26. | Koralewski Igor 2022 Jezyk angielski
27. | Litkowska Hanna 1995 Chemia
28. | Lutowska Maria 2008 Przedmioty zawodowe
29. | kukaszewska Ewa 2004 Jezyk polski, jezyk angielski
30. | Machalska Renata 2008 Jezyk niemiecki
31. | Mac¢kowiak Aneta 2019 Jezyk polski
32. | Mager Matgorzata 2002 Przedmioty zawodowe
33. | Malesza Zaneta 2020 Przedmioty zawodowe
34. | Malinowska Violetta 2022 Religia
35. | Matylla-Domaniecka Magdalena 2001 Przedmioty zawodowe
36. | Mielcarek-Kazimierska Marta 2002 Przedmioty zawodowe
37. | Mikotajczak Magdalena 1993 Jezyk polski
38. | Mikotajczyk-Nieckarz Karolina 2002 Przedmioty zawodowe, chemia
39. | Misiak Justyna 1992 Matematyka
40. | Mormol Joanna 2009 Przedmioty zawodowe
41. | Myszka Pawet 2020 Jezyk angielski
42. | Nadachewicz Marcin 2010 Jezyk angielski, przedmioty ekonomiczne




43. | Natywa Matgorzata 2019 Biologia

44. | Olejniczak Bogustawa 2018 Jezyk angielski

45. | Olejniczak Magdalena 2022 Przedmioty zawodowe
46. | Pajaczkowska Agnieszka 2020 Geografia, biologia

47. | Pawlak Luiza 2022 Matematyka

48. | Piaskowski Adam 2022 Religia

49. | Piechnik Anna 2019 Psycholog

50. | Pielecha Agnieszka 2022 Informatyka

51. | Pudlewicz Paulina 2021 Przedmioty zawodowe
52. | Putz Justyna 2019 Przedmioty zawodowe
53. | Rojewska Beata 1995 Chemia

54. | Rosin Krzysztof 2020 Wychowanie fizyczne
55. | Roszak Bartosz 2021 Psycholog

56. | Rozanska Izabela 1996 Przedmioty zawodowe
57. | Saj Anna 2003 Przedmioty ekonomiczne
58. | Sawikowski Piotr 2003 Wychowanie fizyczne
59. | Szmyt Zuzanna 2001 Przedmioty zawodowe
60. | Sztejkowska Iwona 2022 Informatyka

61. | Szwabig Marcin 2022 Wychowanie fizyczne
62. | Szwabig Sylwia 2004 Wychowanie fizyczne
63. | Szymczak Katarzyna 2011 Przedmioty zawodowe
64. | Sliwinska Monika 2005 Biblioteka

65. | Tyczynska Justyna 2001 Przedsiebiorczos$¢, wdz
66. | Vasylenko lana 2022 Jezyk rosyjski

67. | Wasiewicz Paulina 2019 Jezyk niemiecki

68. | Wendland Mariusz 2003 Religia

69. | Weglarz Grazyna 1972 Matematyka

70. | Wlodarczak Michat 2014 Historia, wos, wdz

71. | Wojciechowska Kinga 2002 Przedmioty zawodowe
72. | Wojnowska Beata 1999 Biologia

73. | Woznicki Daniel 2020 Przedmioty zawodowe
74. | Wyrwa Beata 2021 Jezyk angielski

75. | Zagrodzka Magdalena 2002 Jezyk polski

76. | Ziemniewska Sylwia 2000 Wychowanie fizyczne
77. | Zygmunt Aneta 2021 Jezyk angielski




Aktualnie zatrudnieni pracownicy
administracji i obstugi
(stan na dzien 1 wrzesnia 2022 r.)

Okres
Lp Nazwisko i imie zatrudnienia od Stanowisko
1. Bartczak Matgorzata 1987 Pracownik administracji
2. Bocian Barbara 2004 Pracownik obstugi
3. Chmielewska Ewa 2010 Pracownik obstugi
4. Chojnacka Ewa 1989 Pracownik obstugi
5. Chuda Bogumita 2008 Pracownik administracji
6. Czajka Izabela 2021 Pracownik obstugi
7. Cwik Przemystaw 2012 Pracownik obstugi
8. Droszcz-Bulinska Izabela 2003 Pracownik administracji
9. Feist Katarzyna 2018 Pracownik obstugi
10. | Grabski Wojciech 2016 Pracownik obstugi
11. | Jasinska Anna 2017 Pracownik administracji
12. | Jedrzejczak Renata 2019 Pracownik obstugi
13. | Kania Joanna 2008 Pracownik administracji
14. | KaZmierczak Barbara 2017 Pracownik administracji
15. | Kijak Zbigniew 2008 Pracownik obstugi
16. | Kmieciak Tomasz 2016 Pracownik obstugi
17. | Kotas-Doberstajn Halina 2017 Pracownik obstugi
18. [ Krochmal ElZbieta 2001 Pracownik obstugi
19. [ Liczbinska Réza 2022 Pracownik obstugi
20. | Liszynska Beata 1995 Pracownik administracji
21. | Malczewska Katarzyna 1991 Pracownik obstugi
22. | Moszyk Dariusz 2020 Pracownik obstugi
23. | Onak Pawet 2001 Pracownik obstugi
24. | Paprocka Ewa 2009 Pracownik obstugi
25. | Pielecha Agnieszka 2019 Pracownik administracji
26. | Roszyk-Skrzypczak Anna 2017 Pracownik administracji
27. | Smolinska Stefania 2020 Pracownik obstugi
28. | Trachmann Danuta 2022 Pracownik obstugi
29. | Turostowski Norbert 2022 Pracownik obstugi
31. | Zaremba Marzena 2017 Pracownik obstugi
32. | Zdrojewski Wiodzimierz 2006 Pracownik obstugi




Konkursy, turnieje, olimpiady

Zespot Szkot Przemystu Spozywczego posiada duze dosSwiadczenie w organizowaniu
i przeprowadzaniu prestizowych turniejow. Od kilkunastu lat jest gospodarzem
Ogoélnopolskiej Olimpiady Wiedzy o Zywnosci, Ogélnopolskiego Turnieju Przetwérstwa
Miesa im. Iwony Mossakowskiej, Ogolnopolskiego Turnieju Piekarskiego im. Anny Butki
oraz Turnieju Cukierniczego im. Wojciecha Kandulskiego.

Uczniowie chetnie sprawdzaja swoje umiejetno$ci oraz wiedze ogolng i zawodowa,
uczestniczac w konkursach o zasiegu szkolnym, regionalnych i ogélnopolskim. Stawanie
w szranki z réwiesnikami wyzwala ducha rywalizacji, uczy wspétzawodnictwa, szacunku
do osiggnie¢ zwyciezcOw i znoszenia z godno$cig ewentualnej przegranej, motywuje do
efektywnej pracy, staje sie Zrédtem satysfakcji dla opiekunéw i ich wychowankéw.

Oto przeglad olimpiad, konkurséow i turniejow oraz rozgrywek i zawodéw
sportowych, w ktérych w ostatnim dziesiecioleciu uczestniczyli nasi uczniowie, osiagajac
czesto spektakularne wyniki.

Ogolnopolska Olimpiada Wiedzy o Zywno$ci

Ogélnopolski Turniej Przetworstwa Miesa

Ogélnopolski Turniej Piekarski im. Anny Butki

Turniej Cukierniczy im. Wojciecha Kandulskiego

Mistrzostwa Polski Uczniow Szk6t Cukierniczych

Szkolny Konkurs Kulinarny ,Na najlepszego kucharza w ZSPS”
Miedzyszkolny Konkurs w Grillowaniu

Mtodziezowe Mistrzostwa Karkonoszy Kucharzy i Barmanéw 2012
Dzien Hotelarza

Konkurs o Tradycji i Produkcji Rogali Swietomarciniskich

Konkurs na Najtadniejszy Mazurek Wielkanocny

Konkurs , Tort pod choinke”

Konkurs - wystawa §wigtecznych piernikow

Konkurs - wystawa stotéw wigilijnych

Olimpiada Wiedzy Ekonomicznej

Olimpiada Wiedzy KonsumenckKiej

Olimpiada Finansowa

Konkurs Wiedzy o Gospodarowania

Konkurs Wirtualnego Oszczedzania na Gietdzie

Swiatowy Dzien Oszczedzania. Konkurs na plakat i esej Dlaczego warto oszczedzac?

Konkurs Wiedzy o Patronach Szkoty

YV V.V VYV V V V V VYV VYV V V V VYV V VYV V V VY V V V

Konkurs Wiedzy o Poznaniu



VvV V V V V V V V V V V V

YV VYV Y V V VY V VYV VY V VYV VY V VYV VY V VY

Ogélnoszkolny Konkurs Literacki

Ogolnoszkolny Konkurs Recytatorski

Ogélnoszkolny Konkurs Mitologiczny

Wojewddzki Konkurs Recytatorski ,Poznanskie dziewigtki”

Konkurs ortograficzny o miano ,Ztotego Byka”

Olimpiada Wiedzy o Polsce i Swiecie Wspétczesnym

Historia - Oxford

Konkurs ,,25 lat Solidarnosci”

Konkurs o Powstaniu Wielkopolskim

Konkurs Obchodéw 50-rocznicy Wydarzen Poznanskich 1956 ,Portret §wiadkow”
Wielkopolska Wczoraj i Dzi$ - ,Wielcy tworcy rodem z Wielkopolski”
Konkurs Wiedzy o Unii Europejskiej - ,Unia Europejska - wspoétpraca z innymi
panstwami”

Poliglota

Konkurs Wiedzy o Krajach Niemieckojezycznych

Olimpiada Misyjnej Znajomosci Afryki

Ogélnopolski Konkurs Wiedzy Biblijnej

Konkurs dla klas I, Mysle¢ logicznie”

Szkolny Konkurs Matematyczny dla klas II

Olimpiada Wiedzy Ekologicznej

Biologia - Oxford

Szkolny Konkurs Biologiczny

Konkurs Ekologiczny -, Chrzaszcze Polski zagrozone wyginieciem”
Konkurs ,,Promocja zdrowia”

Najwyzsza liga rozgrywkowa junioréw mtodszych i junioréw starszych - pitka nozna
Rozgrywki sportowe organizowane przez MOSiR i SZS

Licjada

Mistrzostwa Miasta Poznania w Pitce Noznej Halowej

Zawody lekkoatletyczne dla szkét ponadgimnazjalnych

Zawody biegowe organizowane przez liczne instytucje

Konkurs Talentéw ,Bo mi w duszy gra”

Konkurs na najlepsza prezentacje klasy pierwsze



Nasi laureaci

Ogodlnopolska Olimpiada Wiedzy o Zywnosci

Olimpiada Rok Laureaci
| 1999 Magdalena Krawczyk | laureatkil stopnia
Marta Araszkiewicz
11 2000 Magdalena Piechaczek | laureatka I stopnia
II 2001 Paulina Rausch laureatka I stopnia
\Y 2002 | Agnieszka Dziarska laureatka II stopnia
VI 2004 | Anna Blinkiewicz laureatka II stopnia
IX 2007 | Jacek Rybarczyk laureat I stopnia
Krzysztof Szajek laureat II stopnia
X 2008 | Damian Jakubowski laureat I stopnia
Jakub Wierzbicki laureat II stopnia
XI 2009 Damian Jakubowski laureat I stopnia
XIII 2011 Kamil Cukier laureat II stopnia
X1V 2012 Sandra Pietrzak laureatka I stopnia
XV 2013 | Agnieszka Anders laureatka III stopnia
XVII 2015 Marianna Hoffmann laureatka I stopnia
Anna Olejarczyk laureatka Il stopnia
XVIII 2016 | Marianna Hoffmann laureatki I stopnia
Anna Olejarczyk
Zuzanna Krenz laureatka Il stopnia
XIX 2017 | Zuzanna Krenz laureatka I stopnia
XXI 2019 Katarzyna Walczak laureatki I stopnia

Karolina Kowalewska

Lukasz Pigla
Rafat Gegotek

laureaci II stopnia




Ogolnopolski Turniej Piekarski im. Anny Butki

Turniej Rok Laureaci
II 1999 | Arkadiusz Rybakowski | I miejsce
I11 2000 | Jakub Wiertalak [ miejsce
\Y 2002 Bartosz Przymenski [ miejsce
Krzysztof Skorlinski II' miejsce
VI 2003 | Artur Wojtkowiak [ miejsce
Marcin Fontowicz II'miejsce
VIII 2005 | Grzegorz Kempski [ miejsce
Marcin Lemanski Il miejsce
Rafat Kecinski Il miejsce
IX 2006 Pawet Roszkiewicz [ miejsce
Marcin Lemanski I miejsce
Wojciech Soporowski [1I miejsce
X 2007 Maciej Andrzejewski [ miejsce
XIX 2016 Daniel Baron I miejsce
XX 2017 Mateusz Kubiak I miejsce
XXI 2018 Daniel Adamski [1I miejsce
XXII 2019 Daniel Adamski I miejsce
XXIV 2021 Dawid Dachtera [ miejsce
Dominik Czubinski [ miejsce
XXV 2022 Dominik Pawtowski [ miejsce

Ogolnopolski Turniej Cukierniczy im. Wojciecha Kandulskiego

Turniej Rok Laureaci

[ 1998 | Marlena Szymas [ miejsce
Marcin Meryk Il miejsce
Karolina Lajtgeber [1I miejsce

11 1999 | Krystian Latusek [ miejsce
Tomasz Kopaczun II miejsce

II 2000 | Norbert Winkiel [ miejsce

IV 2001 | Michat Hetmanowski [ miejsce
Lukasz Szerszen I miejsce

\Y 2002 | Michat Dudlik [ miejsce
Monika Ptonkiewicz Il miejsce




VI 2003 | Weronika Kuzniewska | [ miejsce
VII 2004 | Mirostaw Zygmaniak [ miejsce
Patrycja Jarzina [II miejsce
VIII 2005 | Mirostaw Zygmaniak [ miejsce
IX 2006 | Arkadiusz Przybylski [ miejsce
X 2007 Mateusz Rej [ miejsce
Jacek Turostowski I miejsce
Dariusz Kopa [IT miejsce
XI 2008 | Marek Kozakowski [ miejsce
XII 2009 | Marek Kozakowski [ miejsce
XIII 2010 | Tomasz Ludwiczak [ miejsce
Patryk Luczak I miejsce
X1V 2011 | Tomasz Ludwiczak [ miejsce
Anita Skrzypczak I miejsce
XVI 2013 | Mikotaj Kilinski [ miejsce
Agata Cegielska Il miejsce
XVIII 2015 | Paulina Ciszak I miejsce
XIX 2016 | Anna Krauze [ miejsce
Artur Nieckarz III miejsce
XXI 2018 | Piotr Bobkiewicz Il miejsce
Ogolnopolski Turniej Kucharski
Turniej Rok Laureaci
I 2018 | Sebastian Bilski I1I miejsce
IV 2021 | Natalia Walczak I miejsce
Vv 2022 | Gabriela Michalczyk [ miejsce
XI Mistrzostwa Swiata Mtodych Cukiernikéw
2002 Michat Doroszkiewicz [ miejsce
I Mistrzostwa Polski Uczniow Szko6tl Cukierniczych
2011 Ewelina Jesse, [II miejsce

Tomasz Ludwiczak




Ogolnopolski Turniej Przetworstwa Miesa im. Iwony MossakowskKiej

Rok Laureaci

1999 | Anna Borecka [ miejsce
Jacek Frankiewicz I miejsce
Grzegorz [1I miejsce
Smykowski

2002 | Mieczystaw Gazecki [ miejsce

2003 | Dariusz Wroéblewski [ miejsce
Piotr Jaskélski [ miejsce
Marcin Kupiec [II miejsce

Mtodziezowe Mistrzostwa Karkonoszy Kucharzy i Barmanéw

2012 | Kacper Jakszewski, [ miejsce
Artur Wesoty

Osiggniecia sportowe

2002 | Mistrzostwa Miasta Poznaniaw [ miejsce
2006 | Pitce Noznej Halowej

2009 | Katarzyna Kozakiewicz - zawody [ miejsce
2010 | lekkoatletyczne dla szkét w pchnieciu kulg
ponadgimnazjalnych




Historia Naszej Szkotly z nazwami w tle

Liceum
Panstwowe Koedukacyjne Liceum Spoétdzielcze 1946-1950
Wydziat Jajczarsko-Drobiarski, Wydziat Handlowy
Panstwowe Liceum Administracyjno-Gospodarcze 1950/1951
Wydziat Jajczarsko-Drobiarski
Liceum Zawodowe nr 8 1975-1990
Liceum Profilowane nr 8 2002-2009
Liceum Ogolnoksztatcace nr 35 z Oddziatami Sportowymi 2002-2013
Technikum dzienne
Technikum Handlowe Wydziat Jajczarsko-Drobiarski 1952-1957
Technikum Przemystu Miesnego 1952-1957
Technikum Przemystu Spozywczego 1957-2022
Technikum Przemystu Spozywczego 1989-2007
po Zasadniczej Szkole Zawodowej
Technikum zaoczne
Technikum Chemiczno-Spozywcze - Zaoczne 1961-2006
Technikum Uzupeiniajgce nr 8. dla Dorostych 2007-2012
Zasadnicza szkota zawodowa
Zasadnicza Szkota Przemystu Miesnego 1953-1970
Zasadnicza Szkota Przemystu Spozywczego 1958-2012
Zasadnicza Szkota Zawodowa nr 8 2003-2012
Branzowa Szkota I stopnia nr 8 2017-2022
Branzowa Szkota Il stopnia nr 2 2020-2022
Szkota policealna dzienna
Policealne Studium Zawodowe - Dzienne nr 7 1971-1975
Policealne Studium Zawodowe - Dzienne 1993-2007
Szkota policealna zaoczna
Policealne Studium Zawodowe Zaoczne nr 2 1969-2006
Szkota Policealna nr 8. dla Dorostych 2007-2012
Srednie studium zawodowe zaoczne
Srednie Studium Zawodowe - Zaoczne 1979 -1992




Oferta edukacyjna Szkoly w roku jubileuszowym 2022

Technikum Przemystu Spozywczego

zawody: - technik technologii Zywno$ci,

- technik hotelarstwa,

- technik przetworstwa mleczarskiego

- technik zywienia i ustug gastronomicznych.

Branzowa Szkota I stopnia nr 8

zawody: - piekarz,

- cukiernik,

- kucharz,

- przetworca miesa.

Branzowa Szkota II stopnia nr2

zawody: - technik technologii zywnosci,
- technik zywienia i ustug gastronomicznych.







