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Wielkopolska zba Rzemieslnicza
w Poznaniu

ANEKS DO REGULAMINU
VI Ogélnopolskiego Turnieju Kucharskiego
EDYCJA 2023/ 2024

e Termin etapu centralnego Turnieju: 12-13 marca 2024 r.

e Potrawa konkursowa:
v' Temat Turnieju: ,,Wieprzowina i jej przetwory”
v Rodzaj potrawy — danie gtéwne:
» obowiazkowe elementy wieprzowiny — do wyboru:
¢ karkowka wieprzowa
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s * topatka wieprzowa
g ¢ poledwiczka wieprzowa
g » obowigzkowy produkt dodatkowy:
g ¢+ podroby wieprzowe lub we¢dliny podrobowe
g » uwagi: mi¢sa moga by¢ zamarynowane, warzywa nie mogg by¢ obrane
g v Waga porcji: 180 — 220g
g v' T10&¢ porcji: 5 talerzy (w tym jeden do ekspozycji; wszyscy uczestnicy wydaja
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potrawy na talerzach gwarantowanych przez organizatora)

e Quiz tematyczny — zakres materiatu: mi¢so zwierzat rzeznych (przyktadowe
zagadnienia: charakterystyka towaroznawcza; sktad chemiczny i warto$¢ odzywcza,;
sprzgt 1 urzadzenia; potrawy z udzialem sktadnika gtéwnego; dodatki do wyzej
wymienionych potraw; inne)

e Quiz ogolny i zadania praktyczne — zakres materiatu: wiedza ogdlnozawodowa

Wszystkie pytania zwigzane z wykorzystaniem surowcow i polproduktow oraz z wykonaniem
potraw konkursowych prosimy kierowac bezposrednio do sedziego technicznego —

Pana Andrzeja Golgbka, na numer telefonu: 503-379-088 lub adres email:
golabekandrzej84@gmail.com
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