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§ 1. Informacje ogdlne

Majgc na wzgledzie potrzeby podejmowania dziatan na rzecz eksponowania talentéw
adeptéw nauki zawodu piekarz, promocji edukacji zawodowej, podniesienia prestizu
szkolnictwa branzowego oraz rozwoju rzemiosta - Wielkopolska Izba Rzemieslnicza
w Poznaniu, Cech Piekarzy i Cukiernikow w Poznaniu oraz Zespdt Szkdt Przemystu
Spozywczego im. J.J. Sniadeckich w Poznaniu - organizujg Ogdlnopolski Turniej Piekarski
im. Anny Butki.

Ogodlnopolski Turniej Piekarski im. Anny Butki (zwany dalej Turniejem) jest turniejem
zawodowym, tematycznie zwigzanym z wiedzg i umiejetnosciami dotyczacymi zawodu
piekarz.

§ 2. Podstawa prawna

1. Ustawa z dnia 7 wrzesnia 1991 roku o systemie oswiaty (tekst jednolity Dz. U. z 2018 r.
poz. 1457 z pdzn. zm.);

2. Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 29 stycznia 2002 r.
W sprawie organizacji oraz sposobu przeprowadzania konkurséw, turniejow i olimpiad
(Dz.U. 2002 nr 13 poz. 125 z pdzn. zm.);

3. Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 10.01.2017 w sprawie egzaminu
czeladniczego, egzaminu mistrzowskiego, egzaminu sprawdzajgcego, przeprowadzanych
przez komisje egzaminacyjne izb rzemieslniczych (Dz.U. 2017r. poz. 89 z pdzn. zm.).

§ 3. Cele Turnieju

Celem Turnieju jest:

1. promowanie talentdéw mtodych adeptdéw nauki w zawodzie piekarz;

2. rozbudzanie w mtodziezy zainteresowan zwigzanych z wybranym zawodem, poprzez
mobilizowanie do rywalizacji;

3. popularyzowanie ksztatcenia zawodowego;

4. podniesienie rangi zawodu piekarza;

5. prezentowanie na najwyzszym poziomie wiedzy i umiejetnosci uczniow w zawodzie
piekarza, w tym zdobnictwa piekarskiego;

6. zachecanie mtodziezy do poszukiwania i uczestnictwa w réznych formach doskonalenia
zawodowego;

7. tworzenie przychylnych warunkéw do nawigzywania wspotpracy i wymiany doswiadczen
w $rodowisku: uczniow, mistrzéw szkolgcych, instruktoréw praktycznej nauki zawodu,
nauczycieli oraz rzemiesinikow, szkot i organizacji rzemiosta;

8. uzupetnienie oferty szkolnej o przedsiewziecie motywujgce nauczycieli do podjecia
pracy z uczniem zdolnym.
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w Poznaniu

. Organizator Turnieju

Organizatorami Turnieju s3: Wielkopolska Izba Rzemieslnicza w Poznaniu, Cech
Cukiernikow i Piekarzy w Poznaniu oraz Zespdt Szkdt Przemystu Spozywczego
w Poznaniu.

. Zadaniem Organizatora jest:

a. powotanie Komitetu Gtdwnego Turnieju, dziatajgcego w imieniu Organizatora;

b. sporzadzenie oraz zatwierdzenie regulaminu Turnieju, jak rowniez pozostatej
dokumentacji;

c. wspieranie Komitetu Gtownego Turnieju w biezgcych dziataniach na rzecz
przeprowadzania Turnieju;

d. nadzér nad dziataniami Komitetu Gtownego Turnieju;

e. przyjecie rozliczenia finansowego Turnieju.

. Organizator ma prawo do:

a. odwotania Komitetu Gtéwnego Turnieju, o ile uzna, ze jest on niezdolny do petnienia
swoich funkcji i wykonywania powierzonych mu zadan;

b. anulowania wynikéw Turnieju na wniosek Komitetu Gtéwnego Turnieju, jesli doszto
do naruszenia przepiséw Regulaminu;

C. nawigzywania wspotpracy z partnerami zewnetrznymi.

. Komitet Gtéwnego Turnieju

1. Komitet Gtéwnego Turnieju jest powotywany przez Organizatora na roczng kadencje.
2. Sktad Komitetu Gtownego Turnieju:

a. przewodniczacy - przedstawiciel Wielkopolskiej Izby RzemiesIniczej w Poznaniu;
b. zastepcy - przedstawiciel Cechu Cukiernikdw i Piekarzy w Poznaniu oraz dyrektor
Zespotu Szkot Przemystu Spozywcezego w Poznaniu;
c. sekretarz - nauczyciel ZSPS w Poznaniu;
d. cztonkowie - przedstawiciele Cechu Cukiernikéw i Piekarzy w Poznaniu
Siedziba Komitetu Gtéwnego Turnieju oraz miejsce przeprowadzania etapu
centralnego turnieju:
Zespot Szkoét Przemystu Spozywcezego
61-658 Poznan, ul. Warzywna 19
tel. / fax. 061 820-00-91; e-mail: turnieje@zsps.poznan.pl
Dyrektor szkoty - dr inz. Zuzanna Szmyt
Sekretarz turnieju- dr inz. Maria Lutowska

Zadania Komitetu Gtéwnego Turnieju:

a. opieka merytoryczna nad organizacjg oraz przebiegiem Turnieju;

b. poinformowanie o terminach poszczegdlnych etapdw Turnieju;

c. udostepnienie na stronie internetowej niezbednych informacji i harmonogramow
dotyczgcych organizacji oraz przeprowadzania Turnieju;

d. prowadzenie dziatan w zakresie promowania Turnieju;
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e. przyjmowanie zgtoszen na konkurs;

f. przygotowanie surowcow, potproduktéw i stanowisk do przeprowadzenia turnieju
w ZSPS w Poznaniu;

g. nadzor nad prawidtowym przeprowadzeniem etapu szkolnego oraz etapu
wojewddzkiego;

h. powotanie Komisji Oceniajgcej dla ogdlnopolskiego etapu Turnieju;

i. przeprowadzenie ogdlnopolskiego etapu Turnieju;

j. wykluczenie z Turnieju uczestnikdw naruszajacych zasady okreslone w niniejszym
Regulaminie;

k. anulowanie wynikow Turnieju, jesli doszto do naruszenia zasad i warunkéw
okreslonych w niniejszym Regulaminie;

|. rozpatrywanie odwotan i formutowanie wnioskéw do KGT;

m. przygotowanie rozliczenia finansowego Turnieju.

§ 6. Zakres Turnieju

1. Turniej obejmuje nastepujgce zadania zwigzane z zawodem piekarz:

a. obrébke ciasta — dzielenie i formowanie ciasta na pieczywo pszenne wyborowe
i potcukiernicze;

b. formowanie wyrobdw pdtcukierniczych: chatek, rogali, drozdzowek;

c. formowanie wyrobéw wyborowych: butek zwyktych, knypli lub kajzerek i plecionek;

d. prowadzenie rozrostu uformowanych keséw i wykonanywanie czynnosci
przygotowujgcych do wypieku;

e. wykonanie eksponatu artystycznego z ciasta lub ciasta martwego w postaci chleba
okolicznosciowego, Swigtecznego, weselnego; (ksztatt np. dowolnej figury herbu,
godta rosliny, zwierzecia)

. Struktura organizacyjna Turnieju

. Ogdlnopolski Turniej Piekarski im. Anny Butki przeprowadzany jest w trzech etapach:

a. | etap - szkolny
b. Il etap - wojewddzki
c. Il etap - ogdlnopolski

. Kazdy z trzech etapdw Turnieju ma charakter indywidualny.
. Terminy poszczegdlnych etapow Turnieju podane sg po pierwszym zebraniu

organizacyjnym Komitetu Gtéwnego Turnieju i umieszczone na stronie ZSPS
(www.zsps.poznan.pl).

. Etap szkolny — | etap Turnieju

4.1. Etap szkolny przeprowadzony jest do konca pazdziernika.

4.2. Udziat biorg uczniowie w zawodzie piekarz ze szkoty branzowej | stopnia oraz
mtodociani pracownicy zatrudnieni w celu przygotowania zawodowego w formie
nauki zawodu.
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4.3. Komisje Szkolne, w sktad ktérych wchodzg instruktorzy praktycznej nauki zawodu
oraz dyrektor szkoty, okreslajg zadania, zgodne z zakresem ujetym w § 6, sposdb
przeprowadzenia i czas na realizacje zadania, sposdb oceny etapu szkolnego.
Zadania majg charakter praktyczny i teoretyczny.

4.4, Komisje Szkolng powotuje dyrektor szkoty.

4.5. Komisja Szkolna wytania najlepszego uczestnika/uczestnikéw do Il etapu -
wojewodzkiego.

4.6. Surowce i potprodukty na etapie szkolnym Turnieju zapewnia szkota.

4.7. Wyniki | etapu - szkolnego podawane s3 do wiadomosci uczestnikdw, po
zakoniczeniu prac Komisji Szkolne;j.

4.8. Komisja Szkolna sporzadza protokdt z przeprowadzenia | etapu — szkolnego, ktéry
wraz z listg uczestnikéw zakwalifikowanych do Il etapu Turnieju, najpdzniej 14 dni
kalendarzowych od zakonczenia etapu szkolnego przesyta do organizatora Il etapu
— wojewddzkiego. Lista zawiera:

a. sktad Komisji Szkolnej;

b. dane osobowe laureatow - uczestnikow zakwalifikowanych do Il etapu (imiona,
nazwisko, adres do korespondencji, date urodzenia);

c. dane dotyczace szkoty uczestnika (nazwa placowki, adres, aktualne dane
kontaktowe);

d. dane dotyczgce zaktadu, w ktérym uczestnik pobiera nauke zawodu (nazwa,
adres, aktualne dane kontaktowe);

e. imie i nazwisko instruktora praktycznej nauki zawodu lub nauczyciela,
przygotowujgcego uczestnika do udziatu w Turnieju;

f. liczbe uzyskanych punktow;

g. zgode na przetwarzanie danych osobowych, oswiadczenie o zapoznaniu sie
z RODO oraz zgode na wykonywanie zdjec i ich nieodptatne udostepnianie,
podpisane przez uczestnika, a w przypadku osoby niepetnoletniej przez rodzica
lub opiekuna prawnego.

4.9 Do Il etapu - wojewddzkiego zakwalifikowani zostajg laureaci eliminacji szkolnych,
ktérzy uzyskajg co najmniej 60% punktow.

4.10 W przypadku, gdy szkota nie ma mozliwosci przeprowadzenia etapu szkolnego,
dopuszczalne jest, aby uczer/uczniowie tej szkoty przystgpit/li do | etapu szkolnego

w innej placéwce.

4.11 Zakres tematyczny etapu szkolnego powinien by¢ wystarczajacy do uzyskania oceny
bardzo dobrej na zakoriczenie nauki przedmiotéw zawodowych w zawodzie piekarz.
5. Etap wojewddzki — Il etap Turnieju

5.1. Etap wojewddzki przeprowadzany jest do potowy grudnia.

5.2. W etapie Il biorg udziat uczestnicy/laureaci, ktérzy zostali wybrani na drodze
eliminacji szkolnych i zakwalifikowani przez Komitet Okregowy Turnieju
(Wojewddzki).
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5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

5.10.

Zadania na Il etap Turnieju majg charakter praktyczny i teoretyczny, sg zgodne
z zakresem ujetym w § 6 pkt.1 niniejszego Regulaminu, a okresla je Komitet
Okregowy.

Surowce oraz potprodukty na Il etap Turnieju zapewnia organizator etapu

wojewodzkiego.

W sktad Komitetu Okregowego wchodza:

a. przewodniczacy — przedstawiciel lokalnej Izby RzemiesIniczej lub Cechu;

b. zastepca — dyrektor szkoty, w ktdrej organizowany jest Il etap - wojewddzki;

c. sekretarz —osoba oddelegowana przez dyrektora szkoty;

d. cztonkowie — 3 losowo wybranych nauczycieli przedmiotéw zawodowych.

Komitet Okregowy Turnieju najpdzniej na 14 dni kalendarzowych przed terminem

Il etapu Turnieju otrzymaja od Komisji Szkolnych listy uczestnikow

zakwalifikowanych do Il etapu Turnieju zawierajgcg dane okreslone w pkt. 4.8.

Komitet Okregowy okresla: zadania, czas na ich realizacje, sposdb przeprowadzenia

etapu wojewoddzkiego oraz kryteria oceny etapu wojewddzkiego.

Komitet Okregowy Turnieju powotuje Komisje Oceniajacg, w sktad ktorej wchodza:

a. przewodniczacy - przedstawiciel Izby RzemiesIniczej lub Cechu;

b. zastepcy - przedstawiciel Cechu, instruktor (1-2 osoby);

c. cztonkowie - przedstawiciel szkoty, losowo wybrany nauczyciel lub instruktor
zawodu.

Komisja Okregowa sporzgdza protokodt z eliminacji, ktory przesyta najpdzniej do

14 dni kalendarzowych od zakonczenia etapu Il do Komitetu Gtéwnego Turnieju

wraz z listg zakwalifikowanych uczestnikéw. Lista powinna zawieraé:

a. sktad Komitetu Okregowego i Komisji Oceniajgcej;

b. dane osobowe laureatéow - zakwalifikowanych uczestnikdow (imiona, nazwisko,
adres do korespondencji, date urodzenia, pesel);

c. dane dotyczace szkoty uczestnika (nazwa placowki, adres, aktualne dane
kontaktowe);

d. dane dotyczgce zaktadu, w ktérym uczestnik pobiera nauke zawodu (nazwa,
adres, aktualne dane kontaktowe);

e. imie i nazwisko instruktora praktycznej nauki zawodu lub nauczyciela,
przygotowujgcego uczestnika do udziatu w Turnieju;

f. liczbe, uzyskanych w Il etapie Turnieju, punktow;

g. zgode na przetwarzanie danych osobowych, oswiadczenie o zapoznaniu sie
z RODO oraz zgode na wykonywanie zdje¢ i nieodptatne udostepnianie,
podpisane przez uczestnika, a w przypadku osoby niepetnoletniej przez rodzica
lub opiekuna prawnego.

O zakwalifikowaniu do etapu lll decyduje Komitet Gtéwny Turnieju biorgc pod

uwage:

a. punktacje;

b. liczbe zgtoszen z uwzglednieniem reprezentacji wojewddztw.
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5.11. Zakres tematyczny etapu okregowego powinien by¢ wystarczajgcy do uzyskania
oceny celujgcej na zakonczenie nauki przedmiotow zawodowych w zawodzie

piekarz.

5.12. W przypadku matej ilosci zgtoszert Organizator dopuszcza mozliwos¢ taczenia | i Il
etapu. Laureaci etapu szkolnego bedg w takim przypadku kandydatami do etapu

ogodlnopolskiego.

6. Etap ogolnopolski— Il etap Turnieju
6.1. W tym etapie biorg udziat uczestnicy, zakwalifikowani przez Komitet Gtowny
Turnieju, po przejsciu Il etapu — wojewddzkiego Turnieju.
6.2. Etap ogdlnopolski Turnieju odbywa sie w marcu w ZSPS w Poznaniu.
6.3. W sktad Komisji Oceniajgcej wchodza:
a. przewodniczacy — przedstawiciel Cechu Cukiernikéw i Piekarzy w Poznaniu;
b. zastepca — przedstawiciel Wielkopolskiej I1zby Rzemieslniczej w Poznaniu;
c. zastepca — przedstawiciel Cechu Cukiernikéw i Piekarzy w Poznaniu;
d. cztonkowie — przedstawiciele Cechu Cukiernikoéw i Piekarzy w Poznaniu,
nauczyciel ZSPS oraz 2 losowo wybranych nauczycieli przedmiotéw zawodowych

lub instruktoréw zawodu.

6.4. Etap ogodlnopolski Turnieju dotyczy umiejetnosci

teoretycznej zwigzanych z zawodem piekarz.
6.5. Zadania do wykonania na Il etapie Turnieju:

praktycznych oraz wiedzy

Zadanie

Uwagi

6.5.1. wykonanie

pieczywa potcukierniczego —

5 sztuk o wadze 250-400 g

chatek kazda (splot od 5 watkow)
6.5.2: wykonanie pieczywa pofcukierniczego - 5 sztuk o wadze 100g kazdy
rogali

6.5.3. wykonanie pieczywa pofcukierniczego — | 20 sztuk o wadze 60-70 g
drozdzowek kazda

6.5.4. wykonanie pieczywa wyborowego — butek 10 sztuk o wadze 50 g kazda
zwyktych

6.5.5. wykonanie
knypli lub kajzerek

pieczywa wyborowego — butek

10 szt. o wadze 50 g kazda

6.5.6. wykonanie
plecionek

pieczywa wyborowego — butek

10 sztuk o wadze 100 g
kazda

6.5.7. wykonanie
wystawienniczego

eksponatu
w postaci

artystycznego -
chleba

okolicznosciowego, Swigtecznego, weselnego

ksztatt dowolnej figury
geometrycznej, zwierzecia,
rosliny, herbu

o wadze 1,5-2,0 kg

kesow ciasta i

6.5.8. przeprowadzenie rozrostu uformowanych

przeprowadzenie wszystkich

czynnosci przygotowujgcych do wypieku

6.5.9. wypiek uformowanych wyrobdéw
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6.6.
6.7.

6.8.

6.9.

6.10.

6.11.

6.12.

6.5.10. udzielenie odpowiedzi na
przez uczestnika pytania dotyczace procesu
produkcji,  produktéw,  pdétproduktow  oraz
wyrobéw piekarskich lub rozwigzanie testu

wylosowane

podstawa programowa
ksztatcenia branzowego —
kwalifikacja SPC.03

Czas przewidziany na wykonanie zadan Turnieju wynosi 7 godzin zegarowych.

Wszystkie prace wykonane i ocenione w ramach
prezentowane podczas uroczystosci
o wymiarach 1,5m x 0,8m.

Il etapu Turnieju beda
ogtoszenia wynikdw Turnieju na stole

Komitet Gtowny Turnieju dla kazdego uczestnika Il etapu Turnieju zapewnia

nastepujace surowce, potprodukty i sprzet:

a. przygotowane ciasta do wypieku poszczegdlnych rodzajéw pieczywa;
b. podstawowe surowce do wykonania i dekoracji poszczegdlnych rodzajow

pieczywa;
c. deski do rozrostu;
d. blachy do wypieku.
Uczestnicy powinni

posiada¢ drobny sprzet pomocniczy, a takze elementy
dekoracyjne do przygotowania ekspozycji (np. obrus, stelaz).

Inne surowce stuzace do dekoracji eksponatu wystawienniczego uczestnicy

zapewniajg sobie we wtasnym zakresie.

Wszystkie elementy dekoracji do eksponatu wystawienniczego uczestnicy wykonujg
podczas Turnieju. Kazdy z elementdw zdobniczych musi by¢ jadalny.

Prace wykonane przez uczestnikow na |l
z zastosowaniem ponizszych kryteridw:

etapie Turnieju bedg oceniane

6.12.1. Organizacja pracy, bezpieczenstwo i higiena pracy: 0-10 pkt
- czystos$é stotu oraz sprzetu w czasie pracy 2 pkt

- odpowiedni stroj ucznia, czysty, estetyczny wyglad 2 pkt

- pozostawienie czystego stanowiska po zakoniczeniu pracy 2 pkt

- przestrzeganie zasad BHP 2 pkt

- wykonanie catego zadania w czasie 7 godzin 2 pkt
6.12.2. Wyroby poétcukiernicze — chatki: 0- 25 pkt
- ksztatt (pomystowosc) 10 pkt

- objetos¢ 7 pkt

- wiasciwosci skorki (m.in. barwa) 4 pkt

- whasciwosci miekiszu (m.in. porowatosé, struktura) 4 pkt
6.12.3. Wyroby pétcukiernicze — rogale: 0- 25 pkt
- ksztatt (pomystowosc) 10 pkt

- objetos¢ 7 pkt

- wiasciwosci skorki (m.in. barwa) 4 pkt

- wiasciwosci miekiszu (m.in. porowatosé, struktura) 4 pkt

Strona 8 z 13




V/

R . CEEL e
é*& ukiernikéw i Piekarzy AE zsvs
Wielkopolska Izba Rzemieginicza W POZMVH u ‘

w Poznaniu

6.12.4. Wyroby potcukiernicze — drozdzéwki: 0-25 pkt
- ksztatt 15 pkt
- objetosc 5 pkt
- whasciwosci skorki (m.in. barwa) 3 pkt
- wtasciwosci miekiszu (m.in. porowatos¢, struktura) 2 pkt
6.12.5. Pieczywo wyborowe — butki zwykte: 0-25 pkt
- ksztatt 8 pkt
- objetosc 10 pkt
- whasciwosci skorki (m.in. barwa) 5 pkt
- wtasciwosci miekiszu (m.in. porowatos¢, struktura) 2 pkt
6.12.6. Pieczywo wyborowe — knyple lub kajzerki: 0-25 pkt
- ksztatt 8 pkt
- objetosc 10 pkt
- wtasciwosci skorki (m.in. barwa) 5 pkt
- wiasciwosci miekiszu (m.in. porowatosé, struktura) 2 pkt
6.12.7. Pieczywo wyborowe — plecionki: 0-25 pkt
- ksztatt 8 pkt
- objetosc 10 pkt
- wtasciwosci skorki (m.in. barwa) 5 pkt
- wiasciwosci miekiszu (m.in. porowatosé, struktura) 2 pkt
6.12.8. Eksponat artystyczny: 0-75 pkt
- pomystowos¢ tematu pracy 25 pkt
- doktadnos¢ wykonania elementéw dekoracyjnych 15 pkt
- umiejetnosé tagczenia elementow 10 pkt
- estetyka wyrobu i sposéb zaprezentowania 15 pkt
6.12.9. Ogdlna ekspozycja prac konkursowych: 0-15 pkt
- pomystowosé 9 pkt
- estetyka 3 pkt
- proporcja i harmonia 3 pkt
6.12.10. Czesc teoretyczna: 0-50 pkt
- rozrdznienie surowcow oraz opis ich najwazniejszych wtasciwosci 10 pkt
- okreslenie wartosci odzywczej poszczegdlnych produktow 10 pkt
- ocena jakosci surowcow, potproduktéw i wyrobdw gotowych 10 pkt
- ocena metod i technik wykorzystanych w czasie wykonania zadania 10 pkt
- wiedza technologiczna (w tym znajomos$¢ GHP, GMP oraz systemu | 10 pkt
HACCP)
tacznie: | 300 pkt

W przypadku uzyskania rownej ilosci punktéw, o miejscu zajetym przez uczestnika
decydowac bedzie punktacja za ustng prezentacje wyrobow.

6.13. Na podstawie wynikéw ogdlnopolskiego etapu Turnieju, Komisja Oceniajgca tworzy
liste wedtug liczby uzyskanych punktéw, a nastepnie Komitet Gtowny Turnieju
wydaje decyzje o uznaniu uczestnikdw jako laureatow lub finalistow Turnieju.

6.14. Wyniki etapu ogdlnopolskiego zostang ogtoszone w dniu zakoriczenia Turnieju.
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§ 8 Uczestnicy Turnieju

1. Udziat w Turnieju mogga brac¢ uczniowie ze wszystkich klas szkdt branzowych | stopnia,
ksztatcgcy sie w zawodzie piekarz (751204), zainteresowani tematyky zwigzang
z wyrobem i zdobnictwem produktow piekarskich oraz mtodociani pracownicy
zatrudnieni w celu przygotowania zawodowego w formie nauki zawodu.

2. Przystgpienie do udziatu w Turnieju jest dobrowolne.

3. Aby wzig¢ udziat w Turnieju uczestnik musi:

a. zgtosi¢ w sekretariacie danej szkoty che¢ uczestnictwa w formie pisemnej (formularz
zgtoszeniowy);

b. ztozy¢ o$wiadczenie o zapoznaniu sie z Regulaminem Turnieju;

c. wyrazi¢ zgode na przetwarzanie danych osobowych oraz zgode na wykonywanie
zdjec i ich nieodptatne udostepnianie, podpisane przez ucznia, a w przypadku osoby
niepetnoletniej przez rodzica lub opiekuna prawnego;

d. dostarczy¢ pisemng zgode na udziat w Turnieju od rodzica lub opiekuna prawnego
(w przypadku uczestnikdw niepetnoletnich);

e. posiadac aktualne zaswiadczenie od lekarza medycyny pracy oraz badania sanitarno-
epidemiologiczne;

f. posiada¢ odpowiednig odziez roboczg bez logo firmy oraz stréj na uroczystosc
zakonczenia Turnieju.

4. Uczestnicy zobowigzani sg do:

a. przestrzegania zasad zawartych w Regulaminie Turnieju;

b. przestrzegania dat wyznaczonych w terminarzu Turnieju;

c. wykonywania zadan konkursowych wytgcznie samodzielnie wykorzystujac swojg
wiedze i umiejetnosci;

d. informowania Komitetu Gtdwnego Turnieju o wszelkich zastrzezeniach;

e. przestrzegania zasad tolerancji, réwnosci oraz wspotzycia spotecznego.

5. Uczestnicy majg prawo do:

a. uzyskania petnej informacji na temat zasad organizacyjnych Turnieju na kazdym jego
etapie;

b. uzyskania petnej informacji na temat wynikéw na kazdym etapie Turnieju;

c. ztozenia odwotania, o ktérym mowa w §9 niniejszego Regulaminu;

6. Jezeli uczestnik nie stawi sie na eliminacje z powoddéw losowych (choroba, spdznienie,
termin pokrywajacy sie z terminem innego turnieju lub konkursu czy inny wypadek
losowy), nie przewiduje sie przywrdcenia mu mozliwosci udziatu. Zasada ta dotyczy
kazdego szczebla eliminacji.
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§ 9 Tryb odwotawczy

1.

Uczestnik, ktory uwaza, ze w trakcie przebiegu konkurencji objetych Turniejem zostaty
naruszone zasady zawarte w niniejszym Regulaminie, ma prawo ztozenia odwotania.

. Odwoftanie sktada sie do Komitetu Gtéwnego Turnieju w formie pisemnej w terminie

5 dni od zakoriczenia danego etapu Turnieju zawsze do Komitetu Gtownego.

. Odwotanie mozna ztozy¢ osobiscie w placowce wskazanej jako siedziba Komitetu

Gtownego Turnieju lub wystac listem poleconym na adres siedziby Komitetu Gtéwnego
Turnieju, podany w §5 ust.3. W przypadku wystania listem poleconym decyduje data
stempla pocztowego.

Komitet Gtowny Turnieju rozpatruje odwotanie niezwtocznie po jego otrzymaniu, jednak
nie pozniej niz 14 dni kalendarzowych od daty wptywu.

Po ustaleniu zasadnosci odwotania, Komitet Gtowny Turnieju przesle do uczestnika
decyzje wraz z uzasadnieniem w formie pisemnej na adres wskazany przez uczestnika
w formularzu zgtoszeniowym.

Decyzja Komitetu Gtéwnego Turnieju zapadta w wyniku rozpatrzenia odwotania jest
ostateczna.

§ 10 Uprawnienia i nagrody

1.

Laureatami Turnieju Piekarskiego im. Anny Butki sg finalisci etapu ogdlnopolskiego,
ktérzy uzyskali najwyzsze noty punktowe, zajmujgc tym samym od 1 do 6 miejsca
w rankingu.

. Finalistami Turnieju sg uczestnicy ogdlnopolskiego etapu Turnieju, ktdrzy uzyskali

minimum 50% wymagane] punktacji.

. Laureaci Turnieju, ktérzy ztozyli w izbie rzemieslniczej wniosek o dopuszczenie do

egzaminu, maja prawo do zwolnienia z czesci praktycznej egzaminu czeladniczego,
uzyskujac z tej czesci ocene celujaca. (na podstawie Rozporzgdzenia Ministra Edukacji
Narodowej z dnia 10.01.2017 w sprawie egzaminu czeladniczego, egzaminu
mistrzowskiego, egzaminu sprawdzajgcego, przeprowadzanych przez komisje
egzaminacyjne izb rzemieslniczych - Dz.U. 2017r. poz. 89 z pdzn. zm., §9 pkt. 3-5).

. Laureaci i finalisci Turnieju, ktorzy zdajg egzamin potwierdzajgcy kwalifikacje

w zawodzie w Okregowej Komisji Egzaminacyjnej, sg zwolnieni z czesci pisemnej
w/w egzaminu, uzyskujagc 100% punktéw (na podstawie Ustawy z dnia 7 wrze$nia 1991
roku o systemie oswiaty - tekst jednolity Dz. U. z 2018 r. poz. 1457 z pdzn. zm., rodz.3b
art.44zzze);

Potwierdzeniem uzyskania uprawnien oraz statusu laureata jest zaswiadczenie, ktérego
wzor stanowi zatgcznik do rozporzgdzenia Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia
29 stycznia 2002 r. w sprawie organizacji oraz sposobu przeprowadzania konkurséw,
turniejow i olimpiad (Dz. U. Nr 13, poz. 125, z pézn. zm.) oraz zatacznik do Regulaminu.
Potwierdzeniem uzyskania uprawnien do zwolnienia z czes$ci praktycznej egzaminu
czeladniczego jest zaswiadczenie wystawiane przez Wielkopolskg Izbe Rzemieslniczg
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w Poznaniu, natomiast potwierdzeniem uzyskania uprawnien do zwolnienia z czesci
teoretycznej egzaminu potwierdzajgcego kwalifikacje w zawodzie jest zaswiadczenie
wystawiane przez Zespdt Szkdt Przemystu Spozywczego im. J.J. Sniadeckich w Poznaniu.

7. Zaswiadczenie o zwolnieniu z czesci praktycznej egzaminu czeladniczego jest wazne
w tym roku, w ktérym zostato wydane.

8. Zaswiadczenia o zwolnieniu z czesci teoretycznej egzaminu potwierdzajgcego
kwalifikacje w zawodzie sg wazne na okres dwdch lat od daty przystgpienia ucznia do
Turnieju i wystawienia zaswiadczenia przez Zespot Szkét Przemystu Spozywczego im. J.J.
Sniadeckich w Poznaniu.

9. Laureatom Turnieju przystugujg nagrody: nagrody rzeczowe Komitetu Gtéwnego
Turnieju oraz sponsoréow, dyplomy oraz medale. Nagrody od sponsoréw mogg by¢
przyznane po uzgodnieniu z Komitetem Gtéwnym Turnieju.

10. Prawa do nagrody nie mozna scedowac na osobe trzecia.
11. Nagrody rzeczowe nie podlegajg wymianie na inng nagrode, czy rownowartosé
w gotowce.

§ 11 Dokumentacja Turnieju

1. Komitet Gtoéwny Turnieju gromadzi dokumentacje Turnieju i przechowuje jg przez okres

2 lat od daty zakonczenia Turnieju.

2. Dokumentacje Turnieju stanowig:

a. dokumentacja w sprawie powotania Turnieju;

b. formularze zgtoszeniowe uczestnikow;

c. zgody na przetwarzanie danych osobowych, oswiadczenia o zapoznaniu sie z RODO
podpisane przez uczestnikdw, a w przypadku ich niepetnoletnosci przez rodzica lub
prawnego opiekuna;

d. zgody uczestnikdw na przetwarzanie danych osobowych i wykorzystywanie
wizerunku uczestnikow Turnieju podpisane przez uczestnikéw, a w przypadku ich
niepetnoletnosci przez rodzica lub prawnego opiekuna;
dokumentacje w sprawie powotania Komitetu Gtéwnego Turnieju;
protokoty z posiedzen Komitetu Gtéwnego Turnieju;
protokoty dokumentujgce przebieg Turnieju;
listy uczestnikdbw z etapu szkolnego, wojewddzkiego oraz ogdlnopolskiego,
zawierajgce punktacje oraz dane wykazane w § 7 pkt 4.8 oraz § 7 pkt 5.7;
gtéwng liste laureatow Turnieju.

@ =0

§ 12 Postanowienia koncowe

1. Decyzje w sprawach nieobjetych powyzszym Regulaminem podejmuje Komitet Gtowny
Turnieju wraz z Organizatorem.

2. Niniejszy Regulamin bedzie stanowit podstawe do organizacji nastepnych edycji
Turnieju. Zmiany w Regulaminie nie mogg by¢ dokonane w czasie trwania danej edycji.
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. Wszelkie informacje dotyczgce Turnieju a takze niniejszy Regulamin oraz wzory
dokumentéw beda udostepnione na stronie Turnieju pod adresem:
http://www.zsps.poznan.pl/index.php?go=turnieje/turnieje .

. Realizujagc obowigzek informacyjny wynikajacy z ogdlnego rozporzadzenia o ochronie
danych z dnia 27 kwietnia 2016 r. zwanym dalej RODO, Zespot Szkot Przemystu
Spozywczego w Poznaniu, petnigcy funkcje Organizatora Turnieju informuje, iz:

a.

Administratorem danych osobowych zebranych na potrzeby realizacji Turnieju jest
Zespot Szkot Przemystu Spozywczego w Poznaniu;

. podanie danych jest dobrowolne, ale niezbedne w celu udziatu w Turnieju;

c. dane osobowe bedg przetwarzane jedynie w celu realizacji i prawidtowego

przeprowadzenia Turnieju;

. dane osobowe bedg przetwarzane w imieniu administratora danych przez

upowaznionych pracownikdw wytgcznie w celach, o ktérych mowa w lit.c;

dane osobowe bedg przechowywane do odwotania zgody, a takze zgodnie z innymi
powigzanymi przepisami prawa;

kazdy uczestnik posiada prawo dostepu do tresci swoich danych, a w szczegdlnosci
mozliwos¢ ich sprostowania, usuniecia, ograniczenia przetwarzania, prawo do
przenoszenia danych, prawo do cofniecia zgody w dowolnym momencie bez wptywu
na zgodnos¢ z prawem przetwarzania;

dane osobowe nie beda udostepniane podmiotom zewnetrznym z wyjgtkiem
przypadkdéw przewidzianych przepisami prawa. W przypadku pozyskania sponsorow
zewnetrznych — fundatorow nagrod, dane osobowe mogg by¢ przekazane takim
podmiotom wytgcznie w zakresie i w celu skutecznego przekazania nagrod laureatom
i finalistom;

. podane dane bedg przetwarzane na podstawie (art. 6 ust. 1 lit. a, f RODO) - zgodnie

z treScig ogdlnego rozporzadzenia o ochronie danych, uczestnik ma  prawo
whniesienia skargi do PUODO (na adres Urzedu Ochrony Danych Osobowych, ul.
Stawki 2, 00-193 Warszawa), gdy iz przetwarzanie jego danych osobowych narusza
przepisy ogdlnego rozporzadzenia o ochronie danych osobowych z dnia 27 kwietnia
2016 .
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